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Anderungen vorbehalten.

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem

sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen

Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
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Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist nur flr den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

. Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhéfen und anderen ahnlichen
Unterklinften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
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- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubeh&r oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

. Schalten Sie die Mikrowellenfunktion nicht ein, wenn das
Gerat leer ist. Metallteile im Garraum kdénnen einen
Lichtbogen erzeugen.

. Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine

Metallbehalter flir Speisen und Getranke. Diese Vorgabe
gilt nicht, wenn der Hersteller Angaben zur Gréf3e und Form
der Metallbehalter, die geeignet fur das Garen in der
Mikrowelle sind, zur Verfugung gestellt hat.

- WARNUNG: Wenn die Ttr oder Turdichtungen beschadigt
sind, darf das Gerat erst wieder in Betrieb genommen
werden, wenn es von einer Fachkraft repariert wurde.

- WARNUNG: Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Wartungs-
oder Reparaturarbeiten ausfuhren, die die Entfernung einer
Abdeckung beinhalten, die Schutz vor der
Mikrowellenenergie bietet.

- WARNUNG: Erhitzen Sie keine Flussigkeiten und andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie kdnnen
explodieren.

- Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

- Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder

Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam,
da die Moglichkeit einer Entflammung besteht.

- Das Gerat ist zum Erhitzen von Speisen und Getranken
bestimmt. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidungssticken und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tlchern und
Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entflammungen oder
Branden fuhren.
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- Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Geréat aus oder
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und halten
Sie die Tur geschlossen, um Flammen zu ersticken.

- Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen flhren. Seien Sie beim
Umgang mit dem Behalter vorsichtig.

- Der Inhalt von Saugflaschen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgeruhrt oder geschuttelt und die
Temperatur geprift werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

- Eier mit Schale und ganze, hart gekochte Eier dirfen nicht
im Gerat erhitzt werden, da sie explodieren kénnen, auch
nachdem die Erhitzung in der Mikrowelle beendet ist.

- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

- Das Gerat muss regelmaRig gereinigt und alle Speisereste
entfernt werden.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

- Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Verschlechterung der Oberflache fuhren,
die sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirkt
und moglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fihren
kann.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

« Entfernen Sie das gesamte

2.1 Montage Verpackungsmaterial.
* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
A WARNUNG! nicht und benutzen Sie es nicht.

» Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.
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Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Uberpriifen Sie vor der Montage des
Gerates, ob sich die Geratetur
ungehindert 6ffnen Iasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Klhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!

Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriiften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgeman installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchflhren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geréatetir oder die Nische unter dem
Gerat nicht bertihrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beritihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mdchten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,

Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der TUr vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann Warmluft austreten.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

Verwenden Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Gerétetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
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entflammbaren Produkten benetzt sind, im

Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

» Heizen Sie das Gerat nicht mit der
Mikrowellenfunktion auf.

/\ WARNUNG!

Risiko von Schaden am Gerét.

» Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den

Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser direkt in das
heilte Geréat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr

oder feuchte Speisen im Geréat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder

Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

» Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

* Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fir
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kbnnen.

* Verwenden Sie nur vom Hersteller
mitgeliefertes oder empfohlenes Zubehor
fur dieses Gerat.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

+ Ist das Geréat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mo6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder
Beschadigung des Geréats.

» Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.
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Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Turglasscheiben sofort,
wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie
sich an das autorisierte Servicezentrum.
Wischen Sie den Backraum und die Tur
nach jedem Gebrauch trocken. Dampf, der
wahrend des Betriebs des Gerats
entsteht, kondensiert an den Wanden des
Backraums und kann Korrosion
verursachen.

Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

Fett- und Lebensmittelriickstande im
Gerat kdnnen einen Brand und
Funkenschlag verursachen, wenn die
Mikrowellenfunktion genutzt wird.
Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande.
Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitshinweise auf
seiner Verpackung.

2.5 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.6 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.



+ Dabei diirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.7 Entsorgung

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht
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4. BEDIENFELD
4.1 Uberblick — Bedienfeld

[l
O

i
ToT

Ein / Aus

Gedriickt halten, um das Gerat ein- und
auszuschalten.
Meni

Listet die Geréateoptionen und Einstell-

funktionen auf.

* Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

« Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Bedienfeld

Display

Heizelement
Mikrowellengenerator

Lampe

A Ventilator

Einschubschienen, herausnehmbar
B Einschubebenen

Favoriten
Liste der bevorzugten Einstellungen.
Display

Zeigt die aktuellen Einstellungen des
Gerats an.

Lichtschalter
Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Schnellaufheizung
ﬂ Ein- und Ausschalten der Funktion:
Schnellaufheizung.

Mikrowellen-Schnellstart
Einschalten der Mikrowellenfunktion
(1000 W und 30 Sekunden).

4.2 Display

Display mit Tastenfunktionen.
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A
|

12:30

o
150°C
) 15min @ | START

| | | |

E D C B
A. Uhrzeit
B. START/STOP
C. Temperatur / Mikrowellen Timer
D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker

Display-Anzeigen
OK

Bestatigen der Auswahl / Einstellung.

Display-Anzeigen

» Ein- und Ausschalten der Optionen.

Das Gerét ist verriegelt.

Die akustische Alarmfunktion ist aktiviert.

Die akustische Alarmfunktion und der
Garstopp sind aktiviert.

OO

9
o
g

Nur Pop-up-Meldung ist aktiviert.

S

Zeitvorwahl Funktion ist eingeschaltet.

@

Abbrechen der Einstellung.

%)

< Zurlckblattern um eine Mentiebene.

lr-) Ruckgangig machen der letzten Aktion.

5. VOR DER ERSTEN INBETRIE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das
Display eine Willkommensnachricht an.

Sie missen folgende Einstellungen
vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone,
Lautstarke, Uhrzeit .

5.2 Erstaufheizen und Reinigung

Das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln aufheizen. Das Gerat kann
unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.
Liften Sie den Raum wahrend des
Aufheizens.

1. Entfernen Sie alle Zubehdérteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Gerét.

10 DEUTSCH

@ Das Display zeigt verschiedene
Meldungen an. Wenn ein
Meldungsfenster erscheint, dricken Sie
auf die Anzeige, um fortzufahren.

BNAHME

2. Einstellen der Funktion @ Einstellen der
Hochsttemperatur. Siehe Taglicher
Gebrauch. Lassen Sie das Gerat fiir 1
Std laufen.

3. Einstellen der Funktion E] Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fir 15 Min laufen.

4. Einstellen der Funktion . Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fir 15 Min laufen.

5. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

6. Reinigen Sie das Geréat und das Zubehdr
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

7. Setzen Sie die Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter wieder
in ihre urspriingliche Position ein.



6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

SONDERFUNKTIONEN

6.1 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN

[  Grill

Zum Grillen diinner Lebensmittel und
zum Toasten von Brot.

El

Einkochen

Um Gemiise und Obst einzukochen,
stellen Sie Weckglaser in ein mit Was-
ser gefllltes Backblech und verwenden
Sie Glaser mit Bajonett- oder Schraub-
verschliissen derselben GroRe. Ver-
wenden Sie die niedrigste Einschubpo-
sition.

HeiRluftgrillen
Zum Braten groRer Fleischstlicke oder
von Gefligel mit Knochen auf einer
Ebene. Zum Backen von Gratins und
zum Braunen.

HeiBluft

Zum Résten von Fleisch und Backen
von Kuchen. Stellen Sie eine niedrigere
Temperatur ein als bei Ober-/Unterhit-
ze, da der Lufter die Warme gleichma-
Rig im Backofeninneren verteilt.

Dorren

Zum Dorren von Obst, Gemuse und Pil-
zen in Scheiben. Damit die mit Feuch-
tigkeit gesattigte Luft entweichen kann
und das Obst besser trocknen kann, ist
es ratsam, die Backofentir wahrend
des Trocknungsvorgangs gelegentlich
zu 6ffnen.

Tiefkiihlgerichte

Perfekt fiir Fertiggerichte (z. B.
Pommes frites, Kroketten oder Friih-
lingsrollen).

O Ober-/Unterhitze
Backen und Braten von Speisen auf ei-
ner Einschubebene.

() Pizzastufe
Zum Backen von Pizza und anderen
Gerichten, die von unten mehr Hitze be-
nétigen.

() Unterhitze
Wahlen Sie diese Funktion nach einem
Garvorgang, um das Essen bei Bedarf
mehr auf der Unterseite zu braunen.
Verwenden Sie die unterste Ebene.

Teller warmen
Zum Vorwarmen von Tellern vor dem
Servieren.

Garstufe

Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefe-
teigs. Decken Sie die Oberflache des

Teigs ab, um ein Austrocknen zu ver-

hindern.

§55
e

Uberbacken

Fir Gerichte wie Lasagne oder Kartof-
felgratin. Zum Backen von Gratins und
zum Bréunen.

b
o]

Niedertemperatur Garen
Tieftemperatur-Garvorgang. Dies eignet
sich perfekt, um empfindliche Speisen
(z. B. Rind, Kalb oder Lamm) zuzuber-
eiten.

Warmbhalten

Zum Warmhalten von Speisen. Bitte be-
achten Sie, dass einige Gerichte weiter-
hin kochen und austrocknen kénnen,
wahrend sie warm gehalten werden.
Decken Sie die Schalen oder Teller bei
Bedarf ab.
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Brot Backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot
und Brétchen auf professionelle Art zu
backen: knusprig, braun und mit gléanz-
ender Kruste.

MIKROWELLE

Mikrowelle
Aufwarmen, Kochen, Leistungsbereich:
100 bis 1000 W

Sk Auftauen
Auftauen verschiedener Lebensmittelar-
ten, Leistungsbereich: 100 - 200 W

§§§ 3

J, Aufwarmen

Erwéarmen von Fertiggerichten, Leis-
tungsbereich: 300 bis 700 W

Popcorn Funktion
Popcornbeutel vorbereiten, Leistungsbe-
reich: 600 - 800 W

R

Schmelzen
Schmelzen von Schokolade und Butter,
Leistungsbereich: 100 bis 400 W

Q=

Flussigkeiten
Aufwarmen von Getranken und Suppen,
Leistungsbereich: 600 - 1000 W

MIKROWELLEN-KOMBINATION

E  HeiBluft + MW
Backen auf einer Einschubebene. Die
Funktion mit MW-Boost, Leistungsbe-
reich: 100 - 400 W.

5 Ober-/Unterhitze + MW
Backen und Braten von Speisen auf ei-
ner Einschubposition. Die Funktion mit
MW-Boost, Leistungsbereich: 100 - 400
W.

5 Grill+ MW

Zum Girillen und Braunen von Lebens-
mitteln auf einer Einschubposition. Die
Funktion mit MW-Boost, Leistungsbe-
reich: 100 - 400 W.
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HeiBluftgrillen + MW
Zum Braten grofRRer Fleischstiicke auf
einer Einschubposition. Zum Backen
von Gratins und zum Braunen. Die
Funktion mit MW-Boost, Leistungsbe-
reich: 100 - 400 W.

Allgemeine Empfehlungen zur
Energieeinsparung finden Sie im Kapitel
+Energieeffizienz®, ,Energie sparen®.

6.2 Einstellung: Ofenfunktionen

1. Schalten Sie das Geréat ein. Das Display
zeigt die Standard-Ofenfunktion und die
Temperatur an.

2. Dricken Sie auf das Symbol der
Ofenfunktion , um das Untermeni
aufzurufen.

3. Wabhlen Sie die Ofenfunktion und driicken
Sie OK.

4. Stellen Sie die Temperatur ein. Driicken
Sie OK,

5. Driicken Sie START .

6. Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion

auszuschalten.
7. Schalten Sie das Gerat aus.

@ Die Lampe wird ggf. bei einigen
Ofenfunktionen und einer Temperatur
unter 80 °C automatisch ausgeschaltet.

6.3 Einstellung:
Mikrowellenfunktionen

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile, mit
Ausnahme des Kombirosts.

2. Schalten Sie das Gerat ein.

3. Dricken Sie auf das Symbol der
Ofenfunktion, um das Untermeni
aufzurufen.

4. Wabhlen Sie die Mikrowellen-Ofenfunktion

und driicken Sie OK.
5. Stellen Sie die Mikrowellenleistung ein.

Driicken Sie OK.
6. Driicken Sie START .

7. Driicken Sie STOP | um die Ofenfunktion
auszuschalten
8. Schalten Sie das Gerat aus.



@ Wenn Sie die Tur 6ffnen, wird die
Funktion ausgeschaltet. Driicken Sie

zum erneuten Einschalten START .

6.4 Einstellung: Mikrowellen-
Kombinationsfunktionen

Mikrowellen-Kombinationsfunktionen
Kombinieren Sie Standard-Ofenfunktionen
mit dem Mikrowellen-Boost, um die Garzeit
zu verkirzen und die Garergebnisse zu
verbessern.

1. Schalten Sie das Geréat ein. Das Display
zeigt die Standard-Ofenfunktion und die
Temperatur an.

2. Dricken Sie auf das Symbol der

Ofenfunktion , um das Untermen(
aufzurufen.

3. Wahlen Sie die Mikrowellen-
Kombinationsfunktion und driicken Sie

OK. pas Display zeigt die Temperatur an.

4. Stellen Sie die Temperatur ein. Driicken
Sie OK.

5. Dricken Sie: W. Das Display zeigt die
Mikrowellenleistungseinstellungen an.

6. Stellen Sie die Mikrowellenleistung ein.
Driicken Sie OK.

7. Dricken Sie START .

8. Driicken Sie STOP | um die Ofenfunktion

auszuschalten.
9. Schalten Sie das Gerat aus.

6.5 Einstellung: Mikrowellen-
Schnellstart

Die Mikrowelle kann jederzeit eingeschaltet
werden mit: Mikrowellen-Schnellstart

1. Halten Sie D gedruckt. Die Mikrowelle
lauft fur 30 Sek mit maximaler Leistung.

2. Dricken Sie auf den Wert fur die Laufzeit
oder drlicken Sie +30 s, um die Garzeit
zu verlangern.

3. Driicken Sie OK,
6.6 Menii

Driicken Sie ==, um das MenuU aufzurufen.

Meniipunkt Beschreibung

Liste der automati-
schen Programme.

Koch-Assistent

Favoriten Liste der bevorzugten
Einstellungen.
Optionen Konfigurieren des
Geriéts.
Einstel- Setup Konfigurieren des
lungen Gerats.
Service Zeigt die Version und

Konfiguration der
Software an.

Untermenii fiir: Optionen

Unter- Beschreibung

menii

Backofen- Ein- und Ausschalten der Beleuch-
beleuch- tung.

tung

Kindersi- Verhindert ein versehentliches Ein-
cherung schalten des Gerats.

Schnell- Verringert die Aufheizzeit. Die
aufhei- Funktion ist nur fir einige Ofenfunk-
zung tionen verflgbar.

Digitale Andern des Formats der angezeig-
Uhrzeitan- ten Uhrzeit.

zeige

Untermenii fiir: Einstellungen
Setup

Unte_f— Beschreibung

menu

Sprache Legt die Sprache des Geréts fest.
Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastento- Ein- und Ausschalten der Tastento-

ne ne der Sensorfelder. Es ist nicht
madglich, den Signalton fir Folgen-

des stummzuschalten: @
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Unter- Beschreibung

menii

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tas-
tenténe und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und
des Datums.

Service

Unter- Beschreibung

menii

DEMO Aktivierungs-/Deaktivierungscode:
2468

Software- Informationen zur Softwareversion.

version

Gerat auf Wiederherstellung der Werksein-

Werksein- stellungen.

stellungen

zuriickset-

zen

6.7 Einstellung: Koch-Assistent

Das Untermeni Koch-Assistent besteht aus
einer Reihe zusatzlicher Funktionen und

7. ZUSATZFUNKTIONEN
7.1 Favoriten 5%

Sie kénnen bis zu 3 Ihrer bevorzugten
Einstellungen, wie die Ofenfunktion und die
Garzeit, speichern.

1. Schalten Sie das Gerét ein.
2. Wabhlen Sie die gewtinschte Einstellung
aus.

3. Drucken Sie —.

4. Wahlen Sie: Favoriten / Aktuelle
Einstellungen speichern.

5. Drucken Sie +, um die Einstellung
hinzuzufligen zur Liste: Favoriten.

6. Driicken Sie OK,

) _ zum Zuriicksetzen der Einstellung
dricken.

0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.
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Programme, die fiir spezielle Gerichte
gedacht sind. Jedes Gericht in diesem
Unterment bietet geeignete Einstellungen.
Sie kénnen die Zeit, Temperatur und, falls
verflgbar, die Mikrowellenleistung wéahrend
des Garvorgangs einstellen.

Fur einige der Gerichte kénnen Sie auch mit
der Gewichtsautomatik kochen.

1. Schalten Sie das Gerat ein.

2. Driicken Sie —.

3. Driicken Sie *¥. Geben Sie Koch-
Assistent ein.

4. Wabhlen Sie ein Gericht oder eine

Speisenart aus.
5. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerat

und driicken Sie START .

Wenn die Funktion beendet ist, priifen Sie
nach, ob das Gericht fertig ist. Verlangern Sie
bei Bedarf die Garzeit.

7.2 Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Verstellen der Geratefunktion.

1. Schalten Sie das Gerat ein.

2. Stellen Sie eine Ofenfunktion ein.

3. 79( & gleichzeitig driicken, um die
Funktion einzuschalten.

*, §_ gleichzeitig driicken, um die

Funktion auszuschalten.

7.3 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert das versehentliche
Einschalten des Geréats.

1. Schalten Sie das Gerat ein.

Driicken Sie —.

Wahlen Sie Optionen / Kindersicherung.
Driicken Sie die Codebuchstaben in
alphabetischer Reihenfolge.

PN



5. Schalten Sie das Gerat aus.
Kindersicherung ist eingeschaltet.

Der Zugriff auf Kurzzeitwecker und Lampe ist
verflgbar.

Um das Gerat verwenden zu kénnen,
driicken Sie die Codebuchstaben in
alphabetischer Reihenfolge.

Um diese Funktion zu deaktivieren,
wiederholen Sie die obigen Schritte.
7.4 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion aktiv
ist und keine Einstellungen geéndert werden.

(°C) O (sta)

30-115 12.5

8. UHRFUNKTIONEN
8.1 Beschreibung der

Uhrfunktionen
Funkti- Beschreibung
on
Kurzzeit- Einstellen der Garzeitdauer. Das Ma-
wecker ximum ist 23 Std 59 Min.

Sie kénnen festlegen, was passiert,
wenn die Zeit abgelaufen ist, indem
Sie die bevorzugte Einstellung festle-
gen: Optionen nach Ablauf.

(°C) O (std)

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 3

Wenn Sie eine Ofenfunktion fir eine Dauer
verwenden mochten, die die automatische
Abschaltzeit Gberschreitet, stellen Sie die
Garzeit ein. Siehe Uhrfunktionen.

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung, Ende.

7.5 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

Funkti-
on

Beschreibung

Optionen Alarmsignal — Wenn die Zeit abge-

nach Ab- laufen ist, ertont ein Signalton. Sie

lauf kénnen diese Funktion jederzeit ein-
stellen, auch wenn das Geréat ausge-
schaltet ist.

Alarmsignal und Stoppen des Ofens
- wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont
das Signal und die Ofenfunktion
schaltet sich aus. Fur Mikrowellen-
funktionen nicht verfugbar.

Display-Information — Wenn die Zeit
abgelaufen ist, wird eine Meldung
auf dem Display angezeigt. Sie kon-
nen diese Funktion jederzeit einstel-
len, auch wenn das Gerét ausge-
schaltet ist.

Zeitvor-
wahl

Verzdgerung des Starts und/oder
Endes des Kochens. Fir Mikrowel-
lenfunktionen nicht verfigbar.
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Funkti- Beschreibung

on

Zeitver- Verlangern der Garzeit.

lange-

rung

Uptimer Anzeigen der Einschaltzeit des Ge-

rats. Das Maximum ist 23 Std 59
Min. Sie kénnen die Funktion ein-
und ausschalten. Diese Funktion hat
keine Auswirkung auf den Betrieb
des Gerats.

8.2 Einstellung: Uhrzeit

1. Schalten Sie das Gerét ein.
2. Dricken Sie: Uhrzeit.
3. Stellen Sie die Zeit ein.

4. Driicken Sie OK,

8.3 Einstellung: Kurzzeitwecker

1. Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen
Sie die Temperatur ein.

2. Driicken Sie O,
3. Stellen Sie die Zeit ein.

Sie kdnnen die bevorzugte Aktion zum

Beenden auswahlen, indem Sie © ® ®
drlicken.

4. Driicken Sie OK. Wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

Wenn nur noch 10 % der Garzeit verbleiben,

die Speise aber noch nicht gar zu sein

scheint, kdnnen Sie die Garzeit verlangern.

Sie kénnen auch die Ofenfunktion &ndern.

Dricken Sie zur Verlangerung der Garzeit
+1min.

8.4 Einstellung: Zeitvorwahl

1. Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

Driicken Sie @
Stellen Sie die Garzeit ein.

Driicken Sie ® ® ®
Driicken Sie: Zeitvorwahl.
Wahlen Sie die gewlinschte Startzeit aus.

Driicken Sie OK. Wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

N ook od

8.5 Einstellung: Uptimer

Driicken Sie QD
Driicken Sie ® ® ®
Driicken Sie: Uptimer.

Schieben oder driicken Sie ), um die
Zeit auf dem Hauptbildschirm
anzuzeigen.

5. Driicken Sie OK. Wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

8.6 Andern der Timer-
Einstellungen

Sie konnen die eingestellte Zeit jederzeit
wahrend des Garvorgangs andern.

N =

1. Driicken Sie O.
2. Stellen Sie den Timerwert ein.

3. Driicken Sie OK,

9. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Einsetzen des Zubehors

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr
und Material. Siehe Kapitel ,Hinweise und
Tipps“, ,Geeignetes Kochgeschirr und
Materialien fur die Mikrowelle®.
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Eine kleine Vertiefung oben erhéht die
Sicherheit und bietet Neigungsschutz. Die
Vertiefungen sind auch Kippsicherungen.
Durch den umlaufend erhéhten Rand des
Rosts ist das Kochgeschirr gegen Abrutschen
vom Rost gesichert.

Fihren Sie das Zubehor (Kombirost /
Backblech) zwischen die Fuhrungsschienen
der Ablagestiitze ein. Achten Sie darauf, dass



der Rost die Riickseite des Ofeninnenraums
berlhrt und die FiRRe nach unten zeigen.

=

Wenn |hr Backblech eine Neigung hat,
positionieren Sie es zur Rickseite des
Ofeninnenraums hin.

10. HINWEISE UND TIPPS
10.1 Garempfehlungen

Koch- und Backprozesse sind nur auf einer
Stufe geeignet.

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
héngen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fiir Temperatur, Garzeit und
Einschubebene flr die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahit.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie unter
Energieeffizienz.

In den Tabellen verwendete Symbole:

§§ Lebensmittelart

p =24

Ofenfunktion
°C Temperatur
= Zubehor

Ij Gewicht (kg)

Wenn |hr Kombirost eine Stufe hat,
positionieren Sie diese zur Vorderseite des
Backofen-Innenraums.

Wenn das Zubehdr mit einer Aufschrift
versehen ist, achten Sie darauf, dass sie zu
Ihnen hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern
verwenden, legen Sie das Backblech / die
Pfanne darunter, um abtropfende
Flussigkeiten aufzufangen.

Mikrowellenleistung (W)

N\
POWER
p—
E Einschubebene

@ Garzeit (Min)

10.2 Niedertemperatur Garen

Diese Funktion ermdglicht die Zubereitung
von magerem, zartem Fleisch und Fisch.
Messen Sie mit dem Temperatursensor die
Temperatur im Inneren der Lebensmittel. In
der folgenden Tabelle finden Sie die

empfohlene Geratetemperatureinstellung oC,
die es lhnen ermoglicht, die gewlinschte
Temperatur im Inneren der Lebensmittel zu

erreichen /'? oC.

Zum Erzielen von Réstgeschmack und -farbe
das Fleisch einige Minuten in einer heil3en
Pfanne braten, bevor es in das Gerat gestellt
wird. Legen Sie das Gargut in die Roéstform
und stellen Sie sie auf einen Kombirost.

/°°C °C
<65 90
66-75 110
>75 150
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10.3 Informationen fiir Priifinstitute

Backen auf einer Einschubebene
Tests gemaR: EN 60350-1, IEC 60350-1.

= = B ¢ O
Tortchen, 20 pro Back- Ober-/Unterhitze Backblech2)3) 2 150 18-28
blech1)

Tértchen, 20 pro Back- HeiRluft Backblech2)3) 2 150 18-28
blech1)

Biskuit, fettfreil) Ober-/Unterhitze Kombirost 1 170 25-35
Biskuit, fettfreil) HeiBluft Kombirost 1 170 28-38
Miirbeteig-Platzchen) Ober-/Unterhitze Backblech2) 3) 2 140 28-38
Mirbeteig-Plétzchen1) HeiBluft Backblech2) 3) 2 140 25-35
Apfelkuchen4) Ober-/Unterhitze Kombirost 1 170 65-75
Apfe|kuchen4) HeiBluft Kombirost 1 170 57 - 67
Toast1) 5) Grill Kombirost 2 230 7-12

1) Heizen Sie das Gerit auf, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist. Verwenden Sie die Funktion nicht:
Schnellaufheizung.

2) verwenden Sie das Backblech mit dem Gefalle Richtung Riickseite des Backofeninnenraums.

3) Das Backblech muss die Riickseite des Backofeninnenraums beriihren.

4) 2 Backformen diagonal platziert (& 20 cm). Die rechte muss etwas weiter vorne positioniert werden als die linke.
5) GemaR: IEC 60350-1:2016 und IEC 60350-1:2023.

Mikrowellen- und Mikrowellenkombifunktionen
Tests gemaR: EN 60705, IEC 60705.

Verwenden Sie den Kombirost. Er muss die Rickseite des Backofeninnenraums berihren.

= —~ o
< < C = S
Biskuit1) Mikrowelle 500 - 1 8-10
Hackbraten 1)2) Mikrowelle 300 - 1 30-35
Eierstich3) Mikrowelle 400 - 1 18-23
Auftauen von Hack- Mikrowelle 200 - 1 7-8
fleisch (500 g)4)
Kastenkuchen3) Ober-/Unterhitze + 200 170 1 22 .97
MW
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8, S cC B O
Kartoffelgratins) HeiRluftgrillen + MW 200 180 1 35-40
Hahnchen (1100 HeiBluftgrillen + MW 200 30

6) 200 1
9) HeiRluftgrillen - 18-23

1) Drehen Sie den Behalter um 180 Grad herum, wenn die Halfte der Garzeit voriiber ist.
2) Verwenden Sie wahrend des Garvorgangs eine MW-feste Frischhaltefolie. Die Frischhaltefolie vor dem Garen

mehrmals einstechen.

3) Wenden Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs nicht.
4) Wenden Sie das Fleisch iiber die Langsseite, einmal nach 1/3 und ein zweites Mal nach 2/3 der verstrichenen

Garzeit.

5) Drehen Sie den Behalter um ein Viertel im Uhrzeigersinn herum, wenn die Halfte der Garzeit voruber ist.

6) Stellen Sie einen Teller auf den Boden des Backofens. Legen Sie das Hahnchen mit der Brustseite nach unten
direkt auf den Kombirost. Wenden Sie das Hahnchen nach 30 Min und &ndern Sie die Ofenfunktion auf: HeiBluft-

grillen.

Zusatzliche Rezepte

= — ~ o,

g- = E| & C @
Baiser1) Ober-/Unterhitze Backblech2)3) 2 - 100 ?go
Baiser1) Heifluft Backblech2)3) 2 - 100 51)(8)(;
Scones?) Ober-/Unterhitze Backblech?) 3 - 200 11-13
Scones1) HeiBluft Backblech2) 3 ” 190 10-12
Hahnchen4) HeiRluftgrillen Backblech2) 1 - 200 65-75
Popcorn Funktion 5) Mikrowelle Flache Kera- un- 700 - 3-4

mikplatte ten

Tellergerichte, gekuhlt Mikrowelle Kombirost8) 1 500 - 7-9
(1 Portion) 6) 7)
Flussigkeiten in Babyf- Mikrowelle - un- 1000 - 0.5
laschen9) ten
Lasagne, gefroren (400 Heifslul\fjs\;illen + Kombirost8) 1 100 210 23-28
9)10)
Lasagne, gefroren (600 Ober-/U’\r/:/(\e/rhitze + Kombirost8) 1 200 190 48 - 53
9)1 0)
Pizza, gefroren1o) Ober-/Unterhitze + Kombirost8) 1 200 210 12-16

Mw
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Gemischtes Grillgem- HeiRluftgrillen + Kombirost8) 1 300 180 20-25

se Mw

Schweinebraten HeiRluft + MW Kombirost8) 1 300 165 65-70

Gefiilite Pilze HeiBluftgrillen + Kombirost8) 1 300 180 12-17
MW

Lasagne mit trockenen Ober-/Unterhitze + Kombirost8) 1 200 165 30-35

Nudelblattern MW

1) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist. Verwenden Sie die Funktion nicht:

Schnellaufheizung.

2) verwenden Sie das Backblech mit dem Gefalle Richtung Riickseite des Backofeninnenraums.

3) Backpapier verwenden.

4) Hahnchen mit der Brustseite nach unten legen. Wenden Sie es, wenn die Halfte der Garzeit vortiber ist.
5) Der Beutel solite aus dem Gerat genommen werden, wenn die Maiskdrner nicht mehr aufpoppen.

6) Bedecken Sie das Gericht mit einem mikrowellengeeigneten Kunststoffdeckel.

7) Drehen Sie den Behalter um 180 Grad herum, wenn die Halfte der Garzeit vorliber ist.
8) Der Kombirost muss die Riickseite des Backofeninnenraums berihren.

9) Stellen Sie die Flasche ohne Zubehér in die Mitte des Backraumbodens.

10) wenden Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs nicht.

10.4 Mikrowellenempfehlungen

Legen Sie die Lebensmittel in die Mitte des
Kombirosts. Verwenden Sie die erste
Einschubebene.

Wenden Sie das Gericht nach der Hélfte der
Garzeit bzw. riihren Sie es um.

Flissige Speisen gelegentlich umrihren.

RuUhren Sie das Gericht vor dem Servieren
um.

Den Loffel beim Erhitzen von Flussigkeiten in
den Becher oder das Glas geben, um die
Warmeverteilung zu verbessern und ein
Uberkochen zu vermeiden. Der Léffel darf
keinen Teil des Backofeninnenraums
beriihren, da dies zu Funkenbildung fihren
kann.

Legen Sie die Lebensmittel ohne Verpackung
in das Gerat. Fertiggerichte in Verpackungen
kénnen nur ins Gerat gegeben werden, wenn
die Verpackung mikrowellengeeignet ist.
Siehe ,Hinweise und Tipps*, Abschnitt
.Geeignetes Kochgeschirr und geeignete
Materialien fur die Mikrowelle®.
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Bedecken Sie die Lebensmittel nicht, wenn
Sie Mikrowellen-Kombifunktionen verwenden.
Siehe Kapitel , Taglicher Gebrauch®.

Verwenden Sie keine Mikrowellenfunktionen
oder Mikrowellen-Kombifunktionen , wenn
sich keine Lebensmittel im Gerat befinden.

Speisezubereitung in der Mikrowelle

Decken Sie die Speisen zum Kochen oder
Aufwarmen mit Mikrowellenfunktionen ab.

Speisen nur dann ohne Abdeckung garen,
wenn eine Kruste gewinscht ist.

Verkochen Sie die Speisen nicht, indem Sie
die Leistung zu hoch und die Zeit zu lang
einstellen. Die Speise kann austrocknen,
verbrennen oder einen Brand verursachen.

Das Gerat eignet sich nicht zum Kochen von
Eiern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese
platzen kénnen. Stechen Sie das Eigelb des
Spiegeleies an, bevor Sie es erwarmen.

Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale
mehrfach an, bevor Sie sie garen.

Gemise in gleich groRRe Stlicke schneiden.

Nachdem Sie das Gerat ausgeschaltet
haben, nehmen Sie die Speisen heraus und




lassen Sie sie einige Minuten stehen, damit
sich die Warme gleichmaRig verteilt.

Auftauen in der Mikrowelle
Tiefgekuhlte Lebensmittel aus der
Verpackung nehmen und auf einen kleinen
umgedrehten Teller geben, der auf einem
Behalter steht, damit die Auftaufliissigkeit
abtropfen kann. Alternativ kann auch ein
Abtaugitter oder ein Plastiksieb verwendet
werden.

Bereits angetaute Stlicke nacheinander
herausnehmen.

Durch Einstellen einer hdheren
Mikrowellenleistung kann Obst und Gemduse
ohne vorheriges Auftauen gegart werden.

Das Umdrehen verbessert das Ergebnis.
Empfindliche Lebensmittel wie Fleisch
wahrend des Auftauens zweimal umdrehen.

Kochgeschirr / Material

Feuerfestes Glas und Porzellan ohne Metallteile, z. B.

hitzebestandiges Glas

10.5 Mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr und Materialien

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr und Materialien. Verwenden Sie
die folgende Tabelle als Referenz.

Prifen Sie vor der Verwendung die
Spezifikationen fur Kochgeschirr / Material /
Garbehalterset.

Fur sonstiges spezielles Mikrowellen-
Kochgeschirr, das nicht in dieser Tabelle
aufgeflhrt ist, folgen Sie den Anweisungen
des Herstellers.

53
&
(i)
b=
&

¢l |
=«IEIIIE

Nicht feuerfestes Glas und Porzellan ohne Verzierung

aus Silber, Gold, Platin oder Metall

Glas und Glaskeramik aus hitze-/frostbestéandigem
Material

Backofengeeignete Keramik und Steingut ohne Quarz-

oder Metallteile oder metallhaltige Glasur

Keramik, Porzellan und Steingut mit unglasiertem Bo-

den oder mit kleinen Lochern, z. B. auf den Griffen

Hitzebestandiger Kunststoff bis 200 °C

Pappe, nur Papier

Frischhaltefolie

Mikrowellengeeignete Frischhaltefolie

Bratgeschirr aus Metall, z. B. Emaille, Gusseisen

Backformen, schwarz lackiert oder silikonbeschichtet

Backblech

XIx| x|« |X|xl<| X| «| «| x| « ¥
X x| x| x|xIxIx| x| «| «| x| «
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Kochgeschirr / Material

Kombirost

e EL @0
s @
v v v

10.6 Leistungseinstellungen

Die folgenden Daten dienen lediglich als
Orientierungshilfe.

800 - 1000 W

» Erhitzen von Flussigkeiten

600 - 700 W

» Kdocheln von Reis

+ Garen von Gemdse

* Popcorn Funktion

400 - 500 W

» Erwarmen von Eintellergerichten
» Kocheln von Eintdpfen

11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung
Reinigungsmittel

» Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

* Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungslésung.

* Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Téglicher Gebrauch

» Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.
Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

+ Entfernen Sie Speise- und Fettreste
vorsichtig von der Garraumdecke.

+ Lassen Sie Speisen nicht Ianger als
20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie
das Innere des Gerats nach jedem
Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch.

Zubehor
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« Auftauen und Erwarmen von gefrorenen
Mahlzeiten

300 W

* Garen / Erwarmen von empfindlichen
Speisen

* Erwérmen von Babynahrung

*  Weiter garen

100 - 200 W

« Auftauen von Brot, Obst, Kuchen, Gebéack,
Kéase, Sahne, Butter, Fleisch und Fisch

» Schokolade und Butter schmelzen

* Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehorteile nicht im Geschirrspiiler.

* Reinigen Sie das Zubehor mit
Antihaftbeschichtung nicht mit
Scheuermitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

11.2 Entfernen der
Einhangegitter

Entfernen Sie die Einhangegitter zur
Reinigung des Gerats.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekdihlt ist.

2. Ziehen Sie die Einhangegitter vorsichtig
nach oben und aus der vorderen
Aufhangung.

3. Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren
Aufhéngung heraus.



11.3 Austauschen der Lampe

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr, die Glasabdeckung
kann heil} sein. Beim Berlhren der
Lampe Schutzhandschuhe verwenden.

Nur der Kundendienst darf die Lampe

Setzen Sie die Einhangegitter in umgekehrter | austauschen. Wenden Sie sich an Ihr

Reihenfolge ein.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert
werden, missen ihre Haltestifte nach vorne

zeigen.

autorisiertes Servicezentrum.

12. FEHLERBEHEBUNG

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

Problembeschreibung

Das Gerat lasst sich nicht ein-
schalten oder bedienen.

Ursache und Abhilfe

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgeman an die Spannungsversor-
gung angeschlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
Zum Einstellen der Uhr siehe Uhrfunktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund fiir die Storung ist.
Wenn das Problem erneut auftritt, wenden Sie sich an eine(n) qualifizier-
te(n) Elektriker:in.

Kindersicherung ist eingeschaltet.

Die Lampe ist ausgeschaltet.

Die Lampe ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.
Weitere Informationen finden Sie unter Reinigung und Pflege.

12.2 Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an. Die Liste der
Probleme finden Sie in der nachfolgenden Tabelle. Wenn die folgende Fehlermeldung
weiterhin auf dem Display angezeigt wird, wurde moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem
deaktiviert. Wenden Sie sich in einem solchen Fall an Ihren Handler oder ein autorisiertes

Servicezentrum.
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Code und Beschreibung

F102 - die Tir ist nicht vollstandig geschlossen
oder die Turverriegelung ist defekt.

Problembehebung

SchlielRen Sie die Tar.
Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays funk-
tionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie si-
cher, dass sich kein Schmutz auf den Sensorfeldern
befindet.

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit dem
Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

F131 - Die Temperatur des Magnetronsensors ist

zu hoch. 1)

Schalten Sie das Gerat aus und warten Sie, bis es
abgekdihlt ist. Schalten Sie das Gerat wieder ein.

1) Wenn einer dieser Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.

12.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Gerdats. Es ist bei gedffneter Tlr
sichtbar. Entfernen Sie das Typenschild nicht
vom Gerat.

13. ENERGIEEFFIZIENZ

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu
notieren:

Modell (MOD.) :

Produktnummer
(PNC):

Seriennummer (S.N.):

13.1 Produktinformationen fiir Leistungsaufnahme und maximale
Zeit bis zum Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand

0.8 W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Energiesparmodus 20 Min

zu erreichen

13.2 Energiespartipps

Die folgenden Tipps helfen lhnen, bei der
Verwendung lhres Gerats Energie zu sparen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetur darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.
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Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter, um mehr Energie zu sparen (nur
ohne Mikrowellenfunktion).

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
auf, es sei denn, dies wird ausdricklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.



Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Wenn Sie das Gerat ausschalten, zeigt das
Display die Restwarme oder Temperatur an.

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Garzeit langer als 30 Minuten ist,

schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friiher aus.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Beleuchtung
Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

14. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmlill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst daflir verantwortlich,

personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling

lo

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdll sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
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der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber miissen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner auReren Abmessung groRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlpft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aulleren Abmessungen mehr als 50 cm
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betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

- Este aparato puede ser utilizado por niflos de 8 afos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifos de menos de 8 anos, asi como a las
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personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por niios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

- Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

- Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
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cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

No active la funcion de microondas cuando el aparato esté
vacio. Las piezas metalicas en el interior de la cavidad
pueden generar arco eléctrico.

No se pueden utilizar contenedores metalicos de alimentos
y bebidas durante la coccién con microondas. Este
requisito no se aplica si el fabricante especifica el tamano y
la forma de los contenedores metalicos apropiados para
coccioén con microondas.

- ADVERTENCIA: Si la puerta o los cierres de la puerta
sufren danos, no debe operar el aparato hasta que una
persona cualificada lo haya reparado.

- ADVERTENCIA: Solo una persona cualificada puede
realizar tareas de reparacion o mantenimiento que
impliquen la extraccién de una tapa que protege contra la
exposicion a la energia del microondas.

ADVERTENCIA: No caliente liquidos ni otros alimentos en
recipientes herméticos. Podrian explotar.

Utilice solamente utensilios aptos para hornos de
microondas.

Cuando caliente alimentos en recipientes de papel o
plastico, vigile el aparato por la posibilidad de incendio.

El aparato esta disefiado para calentar alimentos y bebidas.
El secado de alimentos o ropa y el calentamiento de
almohadillas térmicas, pantuflas, esponjas, trapos humedos
y similares pueden provocar riesgo de lesiones, ignicion o
incendio.

Si se genera humo, apague o desenchufe el aparato y deje
la puerta cerrada para sofocar las posibles llamas.

El calentamiento de bebidas en el microondas puede
provocar un hervido brusco y lento. Extreme la precaucion
cuando manipule los recipientes.
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Se agitara o removera el contenido de los biberones y de
los tarros de comida para bebés y se controlara la
temperatura antes de consumirlos para evitar quemaduras.
Los huevos con cascara y los huevos duros enteros no
deben calentarse en el aparato, ya que pueden explotar,
incluso después de que haya terminado el calentamiento
en el microondas.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

Limpie el aparato con regularidad y elimine los restos de
comida.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

Si no se mantiene el aparato en condiciones limpias, la
superficie podria deteriorarse y afectar negativamente a la
vida util del aparato y provocar situaciones de riesgo.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

« Instale el aparato en un lugar seguro y

2.1 Instalacion adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.
A ADVERTENCIA! * Respete siempre la distancia minima

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.
* Antes de montar el aparato, compruebe si

la puerta se abre sin limitaciones.

* El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafnado.
Siga las instrucciones de instalacién
disponibles en nuestro sitio web.
Tenga cuidado al mover el aparato,

porque es pesado. Utilice siempre 2.2 Conexion eléctrica

guantes de proteccion y calzado cerrado. &

No tire nunca del aparato sujetando el ADVERTENCIA!

asa. Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.
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Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y

descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

* Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Se puede
liberar aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

« Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

* No utilice la funcion de microondas para
precalentar el aparato.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de dafios en el aparato.

» Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos hiumedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

» La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.
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Utilice una bandeja honda para pasteles
huimedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

Utilice unicamente los accesorios
suministrados con este aparato o los
recomendados por el fabricante.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el
aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

Asegurese de que el aparato esta frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.
Sustituya inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta cuando estén dafados.
Pdéngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

Asegurese de que el interior y la puerta se
secan después de cada uso. El vapor
producido durante el funcionamiento del
aparato se condensa en las paredes de la
cavidad y puede provocar corrosion.
Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Los restos de comida o grasa en el interior
del aparato podrian provocar un incendio
y arcos eléctricos cuando se utiliza la
funcion de microondas.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
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estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.6 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.7 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica.
Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.




3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general
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4. PANEL DE CONTROL

4.1 Vista general del panel de

control

B—0
8-
&

o 1T

Encendido/ON / Apagado/OFF

Panel de control

Pantalla

Resistencia

Generador de microondas
Bombilla

A Ventilador

Soporte de parrilla extraible
B} Posiciones de las parrillas

Calentamiento rapido

E Para activar y desactivar la funcién: Ca-
lentamiento rapido.
Inicio rapido del microondas
Para activar la funcién de microondas

(1000 W'y 30 segundos).

4.2 Pantalla

Pantalla con conjunto de funciones clave.

Mantenga pulsado para encender y
apagar el aparato.
Ment

Muestra las opciones del aparato y las
funciones de ajuste.

Favoritos
Muestra los ajustes favoritos.
Pantalla

Muestra los ajustes actuales del elec-
trodoméstico.

Interruptor de la lampara

Enciende y apaga la luz.

A
12:30
150°C
) 15min @ | | START
| | | |
E D C B
A. Hora
B. INICIO / PARAR
C. Temperatura / Temporizador de
microondas
D. Funciones de coccion
E. Temporizador
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Indicadores de pantalla

oK Para confirmar la seleccién o el ajuste.

< Para retroceder un nivel en el menu.

Para deshacer la ultima accion.

J

Para activar y desactivar las opciones.

El aparato esta bloqueado.

La funcion de alarma sonora esta activa-
da.

OB

5. ANTES DEL PRIMER USO

Indicadores de pantalla

La funcion de alarma sonora y de parada
STOP de coccion estan activadas.

@ Solo estéa activado el mensaje emergente.

@ La funcion Inicio retardado esta activada.

8 Para cancelar el ajuste.

@ La pantalla muestra varios mensajes.
Cuando aparezca una ventana de
mensaje, pulse la pantalla para
continuar.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de

bienvenida después de la primera conexion.

Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla ,
Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

5.2 Precalentamiento y limpieza

iniciales

Precaliente el aparato en vacio antes del
primer uso y de que tenga contacto con
alimentos. El aparato puede emitir olores y
humo desagradables. Ventile la habitacién
durante el precalentamiento.

1. Retire todos los accesorios y carriles
laterales extraibles del aparato.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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Seleccione la funcion E Seleccione la
temperatura maxima. Consulte Uso
diario. Deje que el aparato funcione
durante 1 h.

Seleccione la funcion ﬁ Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el aparato
funcione durante 15 min.

Seleccione la funcién . Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el aparato
funcione durante 15 min.

Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

Limpie Unicamente el aparato y los
accesorios con un pafio de microfibra
humedecido en agua tibia y detergente
suave.

Vuelva a poner los accesorios y los
soportes extraibles del estante en su
posicion inicial.




6.1 Funciones de coccion

ESTANDAR

O

Grill
Para asar al grill alimentos de poco es-
pesor y tostar pan.

Grill Turbo

Para asar con aire caliente piezas de
carne mas grandes o aves con hueso
en un nivel de parrilla. Para gratinar y
dorar.

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y
champifiones. Para permitir que el aire
saturado de humedad escape y que la
fruta se seque mejor, se recomienda
abrir la puerta del horno de vez en
cuando durante el proceso de secado.

Calientaplatos
Para precalentar platos para servir.

Aire caliente
Para asar carne y hornear p

£l

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de
levadura. Cubra la superficie de la ma-
sa para evitar que se seque.

Ajuste una temperatura inferior a la de
la coccién convencional, ya que el ven-
tilador distribuye el calor uniformemente
en el interior del horno.

§55
Rt

Gratinar
Para platos como lasafas o patatas
gratinadas. Para gratinar y dorar.

Congelados

Perfecto para comidas preparadas

(p. €j., patatas fritas, croquetas o rollitos
de primavera).

Coccion convencional
Para hornear y asar alimentos en una
posicion de parrilla.

Coccion lenta

Proceso de coccion a baja temperatura.
Es perfecto para cocinar alimentos deli-
cados (p. €j., carne de res, ternera o
cordero).

Funcién Pizza

Para hornear pizzas y otros platos que
requieren mas temperatura desde aba-
jo.

Mantener caliente

Para mantener calientes los alimentos.
Tenga en cuenta que algunos platos
pueden seguir cocinandose y secarse si
se mantienen calientes. Cubra los pla-
tos si es necesario.

Calor inferior

Elija esta funcién después de un proce-
so de coccién para dorar mas los ali-
mentos en la parte inferior si es necesa-
rio. Utilice el nivel de parrilla mas bajo.

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y
rollitos con resultados profesionales y
conseguir alimentos crujientes y dora-
dos.

PLATOS ESPECIALES

MICROONDAS

g

Conservar

Para conservar verduras y frutas, colo-
que los tarros de conserva en una ban-
deja de horno llena de agua, utilizando
tarros resistentes a la temperatura con
cierre a bayoneta o con tapones de ros-
ca del mismo tamafio. Use el nivel mas
bajo.

Microondas
Calentamiento, coccion, potencia: 100 -
1.000 W

Descongelar
Descongelacion de varios tipos de ali-
mentos, rango de potencia: 100 - 200 W
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Recalentar
Calentar comida preparada, rango de
potencia: 300 - 700 W

b=

& Palomitas de maiz
Preparacion de bolsas de palomitas de
maiz, rango de potencia: 600 - 800 W

Derritiendo
Fundir chocolate y mantequilla, rango de
potencia: 100 - 400 W

R

Liquido
Calentar bebidas y sopas, potencia: 600
- 1000 W

d

COMBINACION MICROONDAS

& Aire caliente + microondas
Horneado en una posicién de parrilla.
La funcion con Boost de microondas,
rango de potencia: 100 - 400 W.

5 Coccidén convencional + micro
Horneado y asado en una posiciéon de
parrilla. La funcién con Boost de mi-
croondas, rango de potencia: 100 - 400
W.

5 Grill + microondas
Para asar al grill y dorar alimentos en
una posicion. Funcién de microondas
con Boost, rango de potencia: 100 -
400 W.

&7 Grill Turbo + microondas
Para asar grandes piezas de carne en
un nivel. Para gratinar y dorar. La fun-
cién con Boost de microondas, rango
de potencia: 100 - 400 W.

Puede consultar recomendaciones generales
para ahorrar energia en el capitulo "Eficiencia
energeética", consejos de ahorro de energia.

6.2 Ajuste: Funciones de
coccion

1. Ponga en marcha el aparato. La pantalla
muestra la funcién de coccién por defecto
y la temperatura.
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2. Pulse el simbolo de la funcién de coccién

para entrar en el submenu.
3. Seleccione la funcién de coccion y pulse

OK.
. Ajuste la temperatura. Pulse OK.
5. Pulse START .

6. STOP - pulse para desactivar la funcion
de coccién.
7. Apague el aparato.

@ La bombilla puede apagarse
automaticamente a temperaturas
inferiores a 80 °C para algunas funciones
de coccion.

6.3 Ajuste: Funciones del
microondas

1. Retire todos los accesorios, salvo la
parrilla.

2. Ponga en marcha el aparato.

3. Pulse el simbolo de la funcién de coccién
para entrar en el submenu.

4. Seleccione la funcion de coccién por

microondas y pulse OK.
5. Ajuste la potencia del microondas. Pulse

OK.
6. Pulse START.

7. STOP - pulse para desactivar la funcion
de coccidn.
8. Apague el aparato.

@ Si abre la puerta, se detiene la
funcién. Para volver a iniciarlo, pulse

START

6.4 Ajuste: Funciones
combinadas con el microondas

Funciones combinadas con el microondas
combinan coccién estandar con refuerzo de
microondas para acortar el tiempo de coccion
y mejorar los resultados.

1. Ponga en marcha el aparato. La pantalla
muestra la funcién de coccion por defecto
y la temperatura.

2. Pulse el simbolo de la funcién de coccién

para entrar en el submenu.



8.

9.

Seleccione la funcion combinada de

microondas y pulse OK. La pantalla
indica la temperatura.

Ajuste la temperatura. Pulse OK.

Pulse: W. La pantalla indica los ajustes
de potencia del microondas.

Ajuste la potencia del microondas. Pulse

OK.
Pulse START .

STOP - pulse para desactivar la funcion
de coccidn.
Apague el aparato.

6.5 Ajuste: Inicio rapido del
microondas

El microondas se puede encender en
cualquier momento con: Inicio rapido del

Submenu de: Opciones

Subme- Descripcion

nu

Luz Enciende y apaga la luz.

Bloqueo Evita la activacion accidental del
de seguri- aparato.

dad

Calenta- Reduce el tiempo de calentamien-
miento ra- to. Solo esta disponible para algu-
pido nas de las funciones de coccion.
Opcion de Cambia el formato de la indicacién
hora digi- de tiempo mostrada.

tal

microondas. Submenu de: Ajustes
1. Mantenga pulsado <D. EIl microondas Configuracion
funciona durante 30 seg a maxima Subme- Descripcion
potencia. nu
2. Pulse en el valor de tiempo de
funcionamiento o pulse +30 s para Idioma Establece el idioma del aparato.
prolongar el tiempo de coccion. Brillo de la Ajusta el brillo de la pantalla.
3. Pulse OK, pantalla
6.6 Menu Tono de Activa y desactiva el tono de los
o teclas campos tactiles. No es posible si-
Pulse — para acceder al menu. lenciar el tono de 0}
Elemento del menu Descripcion Volumen Ajusta el volumen de los tonos y
del timbre sefales de las teclas.
Coccion asistida Muestra los progra-
mas automaticos. Hora Ajusta la hora y la fecha actuales.
Favoritos Muesjtra los ajustes Asistencia
favoritos.
Subme- Descripcion
Opciones Para ajustar la confi- nu
guracion del aparato.
Modo de- Cadigo de activacion/desactivacion:
Ajustes Configu- Para ajustar la confi- mostra- 2468
racion guracion del aparato. cion
Asisten- Muestra la configura- Versién Informacién sobre version de soft-
cia cion y la version del del soft- ware.
software. ware
Restaurar Restaura los ajustes de fabrica.
todos los
ajustes
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6.7 Ajuste: Coccidn asistida

El submenu Coccion asistida consta de un
conjunto de funciones y programas
adicionales pensados para platos concretos.
Cada plato de este submenu viene indicado
con el ajuste adecuado. Puede ajustar el
tiempo, la temperatura y también la potencia
de microondas, si esta disponible, durante la
coccion.

Para algunos de los platos también puedes
cocinar con Peso automatico.

7. FUNCIONES ADICIONALES
7.1 Favoritos Yy

Puede guardar hasta 3 de sus ajustes
favoritos, por ejemplo, la funcién de coccion y
el tiempo de coccion.

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Seleccione los ajustes preferidos.

3. Pulse —.

4. Seleccione: Favoritos / Guardar los
ajustes actuales.

5. Pulse + para anadir el ajuste a la lista de:
Favoritos.

6. Pulse OK,
"') - pulse para restablecer el ajuste.

Q. pulse para cancelar el ajuste.

7.2 Bloqueo funcién

Esta funcién impide que se produzca
accidentalmente un cambio en la funcién del
aparato.

1. Ponga en marcha el aparato.
2. Seleccione una funcién de coccion.

3. ?A( & pulse al mismo tiempo para
activar la funcion.

72(, (B?: pulsar al mismo tiempo para
desactivar la funcion.
7.3 Bloqueo de seguridad

Esta funcion evita la activacién accidental del
aparato.

1. Ponga en marcha el aparato.
2. Pulse =.
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Ponga en marcha el aparato.
Pulse —.

Pulse *. Introduzca Coccién asistida.
Elija un tipo de plato o comida.
Ponga la comida en el aparato y pulse

START .
Cuando termine la funcion, comprueba si la

comida esta lista. Aumente el tiempo de
coccion si fuera necesario.

apw b=

3. Seleccione Opciones / Bloqueo de
seguridad.

4. Pulse las letras del cédigo en orden
alfabético.

5. Apague el aparato.

Bloqueo de seguridad esta activado.
Acceso a: Temporizador y la lampara estan
disponibles.

Para habilitar el uso del aparato, pulse las
letras del codigo en orden alfabético.

Para desactivar esta funcion, repita los pasos
anteriores.

7.4 Desconexion automatica

Por razones de seguridad, si la funcién de
coccion esta activa y no se cambia ningun
ajuste, el aparato se apagara
automaticamente tras un determinado
periodo de tiempo.

(°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

Si desea que una funcién de coccion esté
activa mas tiempo que el establecido por el
apagado automatico, ajuste el tiempo de
coccion. Consulte Funciones de reloj.

La funcién de desconexion automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Hora de fin.



7.5 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus

8. FUNCIONES DE RELOJ

8.1 Descripcion de funciones de
reloj

Fun- Descripcion

cion

Tempori- Para ajustar la duracién de la coc-

zador cion. El maximo es 23 h 59 min.
Puede programar el paso siguiente
al agotarse el tiempo estableciendo
la accién preferida: Finalizar accion.

Finalizar Sonar la alarma: cuando el tiempo

accion se acaba, suena la senal. Puede es-
tablecer esta funcién en cualquier
momento, incluso si el aparato esta
apagado.
Sonar la alarma y parar de cocinar:
cuando el tiempo se acaba, suena la
sefial y se apaga la funcién de coc-
cion. No estan disponibles para las
funciones de microondas.
Solo mediante mensaje emergente:
cuando el tiempo se acaba, el men-
saje aparece en la pantalla. Puede
establecer esta funcién en cualquier
momento, incluso si el aparato esta
apagado.

Inicio re- Para posponer el inicio y/o fin de la

tardado coccién. No estan disponibles para
las funciones de microondas.

Ahadir Para prolongar el tiempo de coccion.

tiempo

Tiempo Para mostrar el tiempo de funciona-

de fun- miento del aparato. El maximo es 23

ciona- h 59 min. Para activar y desactivar la

miento funcion. Esta funcién no afecta al

funcionamiento del aparato.

8.2 Ajuste: Hora

1. Ponga en marcha el aparato.

superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

2. Pulse: Hora.
3. Ajuste la hora.

4. Pulse OK

8.3 Ajuste: Temporizador

1. Elija la funcion de coccién y la
temperatura.

2. Pulse @
3. Ajuste la hora.

Puede seleccionar la acciéon de Finalizar
accion preferida pulsando © © ®

4. Pulse OK Repita la accion hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

Si queda un 10 % de tiempo de coccién y

parece que la comida no esté bien hecha

todavia, puede prolongar la coccién. También

puede cambiar la funcién de coccién. Pulse

+1min para prolongar el tiempo de coccion.

8.4 Ajuste: Inicio retardado

1. Ajuste la funcion de coccion y la
temperatura.

Pulse @
Ajuste el tiempo de coccién.

Pulse ® ® ®
Pulse: Inicio retardado.
Elija la hora de inicio deseada.

Noak wbd

Pulse OK. Repita la accion hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

8.5 Ajuste: Tiempo de
funcionamiento

Pulse (\D

Pulse © ® ®
Pulse: Tiempo de funcionamiento.

. » .
Deslice o pulse para mostrar el tiempo
de funcionamiento en la pantalla
principal.

P oN =
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5. Pulse OK. Repita la accion hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

8.6 Cambio de ajustes del
temporizador

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la
coccion en cualquier momento.

9. USO DE ACCESORIOS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Insercion de accesorios

Utilice inicamente utensilios y materiales
adecuados. Consulte los recipientes y
materiales adecuados para microondas en el
capitulo “Consejos”.

Una pequena muesca en la parte superior
aumenta la seguridad y proporciona
proteccién contra los volcados. Las
hendiduras también son dispositivos
antivuelco. El borde elevado que rodea la
parrilla evita que los utensilios de cocina
resbalen de la parrilla.

Inserte el accesorio (parrilla/bandeja) entre
las barras guia del soporte del estante.
Asegurese de que el estante toque la parte
posterior del interior del horno y que las patas
apunten hacia abajo .

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de
coccion

Los procesos de coccion y horneado solo son
adecuados en un nivel.

La temperatura y los tiempos de coccion de
las tablas son meramente orientativos.
Dependen de las recetas y de la calidad y
cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma
diferente del aparato que tenia
anteriormente. Las siguientes sugerencias
muestran los ajustes recomendados para la
temperatura, el tiempo de coccion y la
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1. Pulse O.
2. Ajuste el valor del temporizador.

3. Pulse OK.

\

=

Si la bandeja tiene pendiente, coloquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si la parrilla tiene un escalén, coloquela hacia
la parte delantera del interior del horno.

Si hay una inscripcién en el accesorio,
asegurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los
liquidos que gotean.

posicién de los estantes para determinados
tipos de alimentos.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

Si no encuentra los ajustes para una receta
concreta, busque otra similar.

Para consejos sobre el ahorro de energia,
consulte Eficiencia energética.

Simbolos utilizados en las tablas:

§§ Tipo de comida
=




sensor de alimentos para medir la

Funcién de coccién temperatura dentrq de_ los alimentos.

Consulte la tabla siguiente para encontrar el
. o,

°C Temperatura ajuste de temperatura C recomendado para
el aparato que le permitira alcanzar la

= Accesorio temperatura deseada dentro del alimento ?
°C

Peso (kg) ’

Para obtener sabor y color al asar, fria la
carne en una sartén caliente durante varios
minutos antes de introducirla en el aparato.
Coloque los alimentos en la fuente de asado
y coloquelos en una parrilla.

)| Ok

Potencia del microondas (W)

3
H
g

Posicion de la parrilla

ad| ¢

@ Tiempo de coccién (min) /‘? oC oc
10.2 Coccién lenta <08 %
[P ; 66 - 75 110

Esta funcion sirve para preparar piezas de
carne y pescado tiernas y magras. Utilice el >75 150

10.3 Informacion para institutos de pruebas

Horneado en un solo nivel
Pruebas segun: EN 60350-1, IEC 60350-1.

SLY = B °C O

Pastelillos, 20 unidades Coccion convencio- Bandeja2)3) 2 150 18-28
por bandejal) nal
Pastelillos, 20 unidades Aire caliente Bandeja2)3) 2 150 18-28
por bandeja1)
Bizcocho sin grasa1) Coccioén convencio- Parrilla 1 170 25-35
nal
Bizcocho sin grasal) Aire caliente Parrilla 1 170 28-38
Galletas Shortbread?) Cocgidn colnvencio- Bandeja2) 3) 2 140 28-38
nal
Galletas Shortbread1) Aire caliente Bandeja2) 3) 2 140 25-35
Pastel de manzana®) Coccién convencio- Parrilla 1 170 65-75
nal
Aire caliente Parrilla 1 170 57 - 67

Pastel de manzana4)
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SLS = B 8

Tostadas1) 5) Grill Parrilla 2 230 7-12

1) Precaliente el aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada. No utilice la funcién: Calentamiento rapido.
2) Coloque la bandeja de horno con la pendiente hacia la parte posterior del interior del horno.

3) La bandeja para hornear debe tocar la parte posterior del interior del horno.

4) 2 moldes colocados en diagonal (& 20 cm). La derecha debe colocarse mas al frente que la izquierda.

5) Segun: IEC 60350-1:2016 y IEC 60350-1:2023.

Funcién microondas combi y criterios de microondas
Pruebas segun: EN 60705, IEC 60705.

Utilice la parrilla. Debe tocar la parte posterior del interior del horno.

S & c B8 o

BizcochoT) Microondas 500 - 1 8-10
Pastel de carne Microondas 300 - 1 30-35
1)2)
Pudding de hue- Microondas 400 - 1 18-23
vo3)
Descongelar la car- Microondas 200 - 1 7-8
ne picada (500 g)4)
Pastel3) Coccion convencional 200 170 1 22-27
+ micro
Patatas gratina- Grill Turbo + microon- 200 180 1 35-40
das5) das
Pollo (1100 g)6) Grill Turbo + microon- 200 30
das 200 1
Grill Turbo - 18-23

1) Gire el recipiente media vuelta a media coccion.

2) Utilice una pelicula de coccion adecuada para MW durante la coccién. Pinche la pelicula varias veces antes de
cocinar.

3) No gire los alimentos durante el proceso de coccion.

4) D¢ la vuelta a la came por el lado mas largo, una vez después de 1/3 y una segunda vez después de 2/3 del
tiempo de coccidn transcurrido.

5) Gire el recipiente un cuarto de vuelta a media coccion.

6) Coloque la comida en un plato en la base del horno. Coloque el pollo directamente en la parrilla con la pechuga
hacia abajo. Tras 30 min, ponga el pollo boca abajo y cambie la funcién de coccion a: Grill Turbo.
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Recetas adicionales

& = B e <C o

Merengues1) Coccién conven- Bandeja2)3) 2 - 100 90 -
cional 180
Merengues1) Aire caliente Bandeja2)3) 2 - 100 90 -
180
Bolios1) Coccic')ln conven- Bandejaz) 3 - 200 11-13
cional
Bollos1) Aire caliente Bandejaz) 3 - 190 10-12
Poliod) Grill Turbo Bandejaz) 1 - 200 65-75
Palomitas de maiz 5) Microondas Placa cerami- infe- 700 - 3-4
ca plana rior
Comidas emplatadas, Microondas Parrilla8) 1 500 - 7-9
frias (1 racién) 6)7)
Liquidos en bibero- Microondas - infe- 1000 - 0.5
nes9) rior
Lasafa congelada (400 Grill Turbo + mi- Parrilla8) 1 100 210 23-28
g)1 0) croondas
Lasafia congelada (600 Coccién conven- Parrilla8) 1 200 190 48 - 53
g)1()) cional + micro
Pizza congelada10) CO_CCién conven- Parrilla8) 1 200 210 12-16
cional + micro
Verduras al grill Grill Turbo + mi- Parrilla8) 1 300 180 20-25
croondas
Cerdo asado Aire caliente + mi- Parrilla8) 1 300 165 65-70
croondas
Champifiones rellenos Grill Turbo + mi- Parrilla8) 1 300 180 12-17
croondas
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Lasafa con laminas de
pasta seca

Coccién conven-
cional + micro

Parrillas)

= B < € ©

1 200 165 30-35

1) Precaliente el aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada. No utilice la funcion: Calentamiento rapido.
2) Coloque la bandeja de horno con la pendiente hacia la parte posterior del interior del horno.

3) utilice papel de horno.

4) Coloque el pollo con el lado de la pechuga hacia abajo. De la vuelta a la carne a la mitad del tiempo de coccion.
5) La bolsa debe sacarse del aparato cuando los granos dejen de salir.
6) Cubra los alimentos con una tapa de plastico para microondas.

7) Gire el recipiente media vuelta a media coccion.

8) La parrilla debe tocar la parte posterior del interior del horno.

9) Coloque el frasco en el centro del fondo de la cavidad sin utilizar ningiin accesorio.

10) No gire los alimentos durante el proceso de coccion.

10.4 Recomendaciones para
microondas

Coloque la comida en el centro de la parrilla.
Use el primer nivel.

Remueva o dé la vuelta a la comida a mitad
de coccidn para mejorar los resultados.

Remueva de vez en cuando los platos
liquidos.

Remueva la comida antes de servirla.

Coloque la cuchara en la taza o en el vaso
cuando caliente liquidos para mejorar la
distribucion del calor y evitar que hiervan
demasiado. La cuchara no debe tocar
ninguna parte del interior del horno, ya que
podria provocar chispas.

Coloque la comida en el aparato sin ningun
envoltorio. Las comidas envasadas solo
pueden introducirse en el aparato si el
embalaje es apto para microondas. Consulte
el apartado “Consejos” para ver los
recipientes y materiales adecuados para
microondas.

No cubra la comida si utiliza funciones
combinadas del microondas. Consulte el
capitulo “Uso diario”.

No utilice funciones del microondas ni
funciones combinadas del microondas si no
hay alimentos dentro del aparato.

Coccion por microondas
Cubra los alimentos para cocinarlos o
recalentarlos con funciones de microondas.
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Cocine los alimentos sin tapar solamente si
desea un resultado crujiente.

No recocine los platos ajustando una
potencia y un tiempo demasiado elevados.
La comida puede secarse, quemarse o
provocar fuego.

No utilice el aparato para cocinar huevos o
caracoles con la cascara porque pueden
estallar. Perfore la yema de los huevos fritos
antes de recalentarlos.

Perfore la piel de los alimentos varias veces
con un tenedor antes de cocinarlos.

Corte las verduras en trocitos de igual
tamano.

Después de apagar el aparato, saque los
alimentos y déjelo reposar unos minutos para
que el calor se distribuya uniformemente.

Descongelacion en el microondas
Coloque el alimento congelado sin
desenvolver en un plato pequefio vuelto del
revés con un contenedor debajo o en una
bandeja de descongelacion o tamiz de
plastico para que el liquido de
descongelacion pueda salir.

Retire las piezas después de descongeladas.

Para cocinar frutas y verduras sin
descongelarlas primero puede utilizar una
potencia superior del microondas.

Girar mejora los resultados. Para alimentos
sensibles como la carne, dé la vuelta dos
veces durante la descongelacion.



10.5 Recipientes y materiales
adecuados para microondas

Para el microondas, utilice solo utensilios y
materiales adecuados. Consulte la tabla
siguiente como referencia.

Compruebe las especificaciones de los
utensilios de cocina/material/recipiente de
alimentos antes de usarlos.

Material del utensilio de cocina

Cristal y porcelana para horno sin componentes de
metal, p. €j., vidrio térmico

Para otros utensilios de cocina especificos
para microondas no enumerados en esta
tabla, siga las instrucciones del fabricante.

K
R
(i
b=
&

{ |
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Vidrio y porcelana no aptos para horno sin plata, oro,
platino ni decoraciones de metal

Cristal y vitroceramica de material apto para horno y
congelacion

Ceramica y barro aptos para horno sin cuarzo ni com-
ponentes metalicos, o vidriado que contenga metales

Ceramica, porcelana o barro cocido con fondo sin vi-
driar o con pequefios orificios, p. €j., en las asas

Plastico resistente al calor hasta 200 °C

Cartén, solo papel

Pelicula de coccion

Pelicula para microondas

Fuentes de metal, como esmalte o hierro fundido

Moldes, barniz negro o revestimiento de silicona

Bandeja

XX XSS S K XL LK <

Parrilla

XXXl «|xIx|<«| x| «| «| x| <« 8
| XX |x|IxIxIxIxl x| «| «| x| «
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10.6 Ajuste de potencia

Los siguientes datos son meramente
orientativos.

800 - 1000 W

» Calentar liquidos
600 - 700 W

» Cocer arroz

« Cocinar verduras

» Palomitas de maiz

400 - 500 W

« Calentar platos unicos

» Estofados a fuego lento

« Descongelar y calentar platos preparados
congelados
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300w

» Cocinar / calentar alimentos delicados

» Calentar alimentos infantiles

» Continuar cocinando

100 -200 W

» Descongelar pan, frutas, pasteles,
bolleria, queso, mantequilla, carne y
pescado

¢ Fundir chocolate y mantequilla

11. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza
Agentes limpiadores

* Limpie la parte frontal del aparato solo con
un pano de microfibra humedecido en
agua tibia y detergente suave.

+ Utilice un producto de limpieza para
limpiar las superficies metalicas.

» Limpie las manchas con un detergente
suave.

Uso diario

» Limpie el interior del aparato después de
cada uso. La acumulacién de grasa u
otros residuos puede provocar un
incendio.

* Retire los residuos de alimentos y la grasa
de la boveda del aparato.

* No guarde comida en el aparato mas de
20 minutos. Seque el interior del aparato
solo con un pafio de microfibras después
de cada uso.

Accesorios

» Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Use solo un
pafo suave humedecido en agua tibia y
detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas.

» No limpie los accesorios no adherentes
utilizando un limpiador abrasivo ni objetos
afilados.

11.2 Extraccion de los carriles
de apoyo

Para limpiar el aparato, retire los carriles de
apoyo.
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1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Tire con cuidado de los soportes del
estantes hacia arriba y hacia afuera del
tope delantero.

3. Extrae los carriles de la sujecion
posterior.

Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

Si se proporcionan carriles telescopicos, los
pasadores de retencién deben apuntar hacia
delante.

11.3 Cambio de la bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de quemaduras, la tapa de vidrio
puede estar caliente. Utilice guantes
protectores cuando toque la lampara.

Solamente el servicio técnico esta autorizado
a sustituir la lampara. Péngase en contacto
con el centro de servicio técnico autorizado.



12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

Descripcion del problema

No se puede encender ni utili-
zar el aparato.

Causa y solucion

El aparato no esta conectado a ningin suministro eléctrico o esta mal co-
nectado.

El aparato no se calienta.

El reloj no esta ajustado.
Para ajustar el reloj, consulta Funciones de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Ha saltado el fusible.
Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el problema persis-
te, péngase en contacto con un electricista cualificado.

Bloqueo de seguridad esta activado.

La bombilla esté apagada.

La bombilla se ha fundido. Cambie la bombilla.
Para obtener mas informacion, consulta Limpieza y mantenimiento.

12.2 Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error. Encontrara
la lista de problemas en la tabla siguiente. Cuando uno de estos mensajes de error sigue
apareciendo en la pantalla, significa que un subsistema defectuoso puede haberse
desactivado. En tal caso, pongase en contacto con el distribuidor o un centro de servicio

autorizado.
Codigo y descripcion Solucion
F102: Ia puerta no esta completamente cerrada o Cierre la puerta.

el cierre no funciona.

Encienda y apague el aparato.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla no Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese de que

funcionan correctamente.

no haya suciedad en los campos tactiles.

F908: el sistema del aparato no puede conectarse Encienda y apague el aparato.

con el panel de control.

F131: la temperatura del sensor del Magnetron es Apague el aparato y espere hasta que se enfrie. En-

demasiado alta. 1)

cienda el aparato.

1) Si ocurre uno de estos errores, el resto de las funciones del aparato continuaran funcionando como de costum-

bre.
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12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del aparato.
Es visible al abrir la puerta. No retire la placa
de caracteristicas del aparato.

13. EFICIENCIA ENERGETICA

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD.) :

Numero de producto
(PNC):

Numero de serie (S.N.)

13.1 Informacién del producto sobre consumo de energia y el
tiempo maximo para alcanzar el modo de ahorro de energia

aplicable
Consumo de energia en modo de espera 0.8W
Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de bajo consu- 20 min

mo aplicable

13.2 Consejos para ahorrar
energia

Los siguientes consejos le ayudaran a
ahorrar energia cuando utilice su aparato
electrodomeéstico.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal y
también moldes y recipientes no reflectantes
para mejorar el ahorro energético (solo
cuando utilice una funcion de horno no
microondas).

No precaliente el aparato antes de cocinar a
menos que se recomiende concretamente
hacerlo asi.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.
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Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para mantener
caliente la comida o para calentar otros
platos.

Al apagar el aparato la pantalla mostrara la
temperatura o el calor residual.

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duracion y el
tiempo de coccion es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

Mantener calientes los alimentos
Si desea utilizar el calor residual para
mantener caliente la comida, seleccione el
ajuste de temperatura mas bajo posible. El



indicador de calor residual o la temperatura Coccion con la bombilla apagada
aparecen en la pantalla. Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

14. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

™ . .
Recicle los materiales con el simbolo T. marcados con el simbolo E con los residuos
Coloque el embalaje en los contenedores domésticos. Lleve el producto a su centro de
correspondientes para reciclarlo. Ayude a reciclaje local o pédngase en contacto con su

proteger el medioambiente y la salud publica | oficina municipal.
reciclando los residuos de aparatos eléctricos
y electronicos. No deseche los aparatos
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Service

Deutschland/Germany
service.DE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Osterreich/Austria
service.AT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Niederlande/Netherlands
service.NL@blaupunkt-einbaugeraete.com

Belgien/Belgium
service.BE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Schweden/Sweden
service.SE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Luxemburg/Luxembourg
service.LU@blaupunkt-einbaugeraete.com

Schweiz/Switzerland
service.CH@blaupunkt-einbaugeraete.com

www.blaupunkt-einbaugeraete.com

f 0080032 289 000

Italien/Italy
service.IT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Spanien/Spain
service.ES@blaupunkt-einbaugeraete.com

GrofBbritannien/Grat Britain
service.GB@blaupunkt-einbaugeraete.com

Malta/Malta
service. MT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Danemark/Denmark
service.DK@blaupunkt-einbaugeraete.com

Norwegen/Norway
service.NO@blaupunkt-einbaugeraete.com

Frankreich/France
sav@blaupunkt-electromenager.fr
Telefon: (+33) 0800 303 603

(' 1800 252 878 658

Australien/Australia
CustomerCare@blaupunktAU.com

&OR Ce

{ 1800 209 2096

Indien/India

867387992-A-422025
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