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A\ Viktiga sakerhetsanvisningar!

Las bruksanvisningen noggrant. Det ar
viktigt for att du ska kunna anvanda
enheten sakert och pa ratt satt. Spara
bruksanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande agare.

Den héar enheten ar avsedd for inbyggnad.
laktta sarskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning.
Anslut inte enheten om den har
transportskador.

Det ar bara behdrig elektriker som far goéra
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning galler inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller som saknar
erforderliga erfarenheter eller kunskaper, far
endast anvanda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sakerheten eller om de far lara
sig hur man anvander enheten sakert och
vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som
ska rengoéra eller anvanda enheten bor vara
dver 8 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor héllas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Placera alltid tillbehdren korrekt i ugnen.
L&s mer om tillbehbren |
anvandarhandboken.

Brandrisk!

Forvarar du brannbara foremal i
ugnsutrymmet, sa kan de bdrja brinna.
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Forvara inte brannbara foremal i
ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan om
det sipprar ut rok. Sl av enheten och dra
ur sladden eller sla av sékringen i
proppskapet.

Ej avsedd anvandning &r farlig och kan ge
skador pa enheten.

Du far inte torka mat eller klader, varma
tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga
putstrasor eller liknande.

Uppvarmda vetevarmare och liknande kan
till exempel boérja brinna flera timmar
efterat.Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck.

Maten kan bdrja brinna. Varm aldrig mat i
varmhallningsférpackningar.

Hall koll nar du varmer pa mat i formar av
plast, papper eller andra brannbara
material.

Stall aldrig in en for hog mikrovagseffekt
eller en for lang tid. FOlj anvisningarna i
bruksanvisningen.

Torka aldrig livsmedel i mikrovagsugnen.
Tina eller varm aldrig livsmedel med lag
vattenhalt, som t.ex. brdd, pa for hog
effekt eller for lang tid.

Matolja kan sjalvantanda. Varm aldrig upp
enbart matolja i mikron.

Explosionsrisk!

Vatskor och livsmedel i slutna behéllare kan
explodera! Varm aldrig vatskor och
livsmedel i slutna behallare!

Risk for allvarliga personskador!!

Dalig rengdring kan skada ytan pa
enheten. Enheten kan avge
mikrovagsstralning. Rengoér enheten med
jamna mellanrum och ta bort matrester
direkt. Hall ugnsutrymme, lucktatning,



lucka och gangjarn rena; se aven kapitlet
Skbtsel och rengdring.

Skadad lucka eller tatningslist kan fa
enheten att avge mikrovagsstralning.
Anvand aldrig mikrovagsugnen om luckan
eller tatningslisten ar skadad. Kontakta
service!

Enheten avger mikrovagsstralning utan
holje. Ta aldrig av hdljet. Kontakta service
om enheten behover underhall eller
reparation.

Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gdra reparationer och byta
skadade anslutningar. Ar enheten trasig,
dra ur sladden eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta service!

Sladdisoleringen pa elapparater kan
smalta vid kontakt med heta delar pa
enheten. Se till sa att sladdar till
elapparater inte kommer | kontakt med
heta delar pa enheten.

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengoring!

Risk for stdtar om fukt tranger in! Utsatt
aldrig mikrovagsugnen for hog varme eller
fukt. Anvand bara enheten inomhus.

En trasig enhet innebar risk for stétar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sékringen i proppskapet.
Kontakta service!

Produkten innehéaller hbgspanningsdelar.
Ta aldrig bort hdljet.

Risk for brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller
varmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

Tillbehdr och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nar du tar ut varma
tillbehdr eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan borja brinna i
ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som
innehaller mycket sprit. Anvand bara sma
méangder sprit. Oppna forsiktigt luckan till
enheten.

Livsmedel med hart skal eller skinn kan
explodera bade vid och efter
uppvarmning. Koka aldrig agg med skal
eller varm pa hardkokta agg. Tillaga aldrig
skal- och kraftdjur. Om du steker agg eller
kokar agg i glas, s& maste du picka gulan
forst. Skal och skinn pa t.ex. applen,
tomater, potatis och korv kan spricka.

Piocka skalet eller skinnet innan du varmer
pa.

Varmen blir inte jamnt férdelad i barnmat.
Varm aldrig barnmat med locket pa. Ta
alltid bort locket eller nappen. Skaka eller
ror om ordentligt efter uppvarmningen.
Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli
varm. Anvand alltid grytlappar nar du tar ut
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.
Forpackningen till vakuumforpackade
livsmedel kan explodera. Folj alltid
anvisningarna pa forpackningen. Anvand
alltid grytlappar nar du tar ut maten ur
ugnsutrymmet.

Risk for skallning!

Det kan strdbmma ut varm anga nar du
Oppnar luckan pa enheten. Oppna
forsiktigt luckan till enheten. Hall barnen
borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.

Nar du varmer vatska kan den koka upp.
Det borjar alltsad koka utan angbubblor
som du ar van vid. Till och med sméa
vibrationer kan f& den heta vatskan att
koka Over haftigt eller skvatta. Satt alltid
en sked i koppen/muggen nar du varmer
vatskor. D& stormkokar det inte.

Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengOringsmedel.

Olampliga formar kan spricka. Porslins-
och keramikformar har ibland sma hal i
handtag och lock. Bakom halen doljer sig
ett halrum. Finns det fukt i halrummen kan
det fa delen att spricka. Anvand bara
formar som tal att mikra.

Skadeorsaker
Obs!

Gnistbildning: Metall - t.ex. skeden i glaset - ska ha ett
avstand pa minst 2 cm till ugnsvaggarna och luckans insida.
Gnistor kan forstoéra det inre luckglaset.

Vatten i varm ugn: Hall aldrig vatten i varm ugn. Det blir till
vattenanga. Temperaturskiftningar kan ge skador.

Fuktiga livsmedel: Langtidsforvara inte fuktiga livsmedel i
stangd ugn.
Fdrvara inte mat i enheten. Det kan ge korrosion.

Avsvalning med 6ppen lucka: Lat ugnen svalna med stangd
lucka. Klam aldrig fast luckan. Aven om luckan bara &r lite
Oppen, sa far intilliggande inredning skador s& smaningom.

Jéattesmutsig tatning: Om ugnstatningen &r jattesmutsig, sa
gar ugnsluckan inte langre att stdnga ordentligt vid
anvandning. Inredningen runtom kan bli skadad. Hall alltid
tatningen ren.



m Kora mikron utan mat: Slar du pa mikron utan mat i
ugnsutrymmet, sa 6verbelastar du enheten. Sla aldrig pa
mikron utan mat i ugnsutrymmet. Undantaget &r om du
snabbtestar om formen tal att mikra, se kapitlet mikro, formar.

m Ugnsluckan som sitt- eller avstallningsyta: Stall aldrig nagot
pa den 6ppna ugnsluckan och sitt inte pa den. Stall inga
formar eller tilloehdr pa ugnsluckan.

m Transportera enheten: Bér eller hall aldrig enheten i
luckhandtaget. Handtaget haller inte for enhetens vikt och
kan lossna.

Uppstallning och anslutning

F&lj den sarskilda monteringsanvisningen.

Enheten ar Kklar att anslutas till ett korrekt installerat och jordat
eluttag. Sakringen ska vara pa 16 A (L- eller B-serie).
Natspanningen ska motsvara uppgifterna pa markskylten.

Din nya enhet

| detta avsnitt 1&r du k&nna din nya enhet. Vi forklarar
manoverfaltet och de enskilda mandverelementen. Du far
information om tillagningsutrymmet och om tillbehéren.

m Mikrovagspopcorn: Se till att du inte valjer en for hog
mikrovagseffekt. Anvand max. 600 W. Placera alltid
popcornpasen pa en glastallrik. Skivan kan spricka pa grund
av dverbelastning.

m Se till sa att vatska som kokar Over inte tranger in i enhetens
inre via vridtallrikens drivning. Hall koll nar du mikrar. Stall in
en kort tillagningstid férst och forlang om det behdvs.

m Anvand aldrig mikron utan vridtallrik.

En néatkontakt far endast flyttas eller bytas av en behorig
elektriker. Om natkontakten inte gar att na nér enheten har
monterats, maste en allpolig strombrytare installeras, med ett
kontaktavstand pa minst 3mm.

Grenuttag och férlangningssladdar far inte anvandas. Brandfara
vid &verbelastning.

Kontroller
|Funktionsknappar och vred
Knappar Symbol Knappfunktion
Det sitter givare under knapparna. De reagerar om du rér helt kg  Vikt Valja vikt till program

latt vid knappen med fingret.
Du far en kort ljudsignal om instéliningen inte gar att gora.

Symbol
@  Huvudbrytare

Knappfunktion

Slar pa och av enheten; avbryter
funktionerna.

X Mikro Valja mikro

Ugn Vélja ugnsfunktion

°C  Temperatur Vélja temperatur

@ Tillagningstid tryck till: valj tillagningstid
hall intryckt (n&r enheten ar av):
vélja grundinstallningar

—0 Barnsparr Sla pa/av barnsparren

I©! Programautomatik valja férinstallda program

Vred Andrar tid, tillagningstid, vikt etc.
Tryck till pa vredet, s& aker det

ut eller in.

% Snabbuppvarmning  Kortar uppvéarmningstiden

Pl Start/paus-knapp Slar pa och avbryter funktionen

Ugnsutrymme

Kylflakten i ugnen slar pa och av vid behov. Den varma luften
evakuerar via ventilationséppningarna éver och under luckan.
Obs!

Tack inte 6ver ventilationsdppningarna. Da blir enheten
Overhettad.

Anvisning

m Kylflakten har en viss eftergangstid efter att du anvant
enheten.

m Det kan det bildas kondens i ugnsutrymmet och pa
luckglaset.Det &r normalt och paverkar inte enhetens
funktion.Torka bort kondensvattnet né&r ugnen har svalnat.

m Ugnsbelysningen lyser i 10 minuter om du éppnar luckan.



Tillbehor

Fore forsta anvandning

Kapitlet ger information om vad du maste goéra fore forsta
anvandning av enheten.

m Stalla klockan
m Varma upp ugnen
m Rengdra tillbehodren

m Glom inte att lasa sékerhetsanvisningarna i bérjan av
bruksanvisningen. De ar valdigt viktiga.

Stélla klockan
00 pé

Né&r du anslutit enheten blinkar ett klockslag J0:00 pa
displayen.

1. Anvand vredet for att stalla klockan.
2.Tryck pa (® for att spara installningen.
Instéliningen blir dverférd automatiskt inom 10 sekunder.

Stalla klockan
Enheten ska vara av.

1. Tryck till pa ( for att stalla klockan.
2. Anvand vredet for att stélla klockan.
3.Tryck pa (® for att spara installningen.

Sla pa och av enheten

@ slar pa och av ugnen.

Sla pa
Tryck pa .
Enheten ar i mikrolage.

= lyser.

Roterande tallrik

Som uppstallningsyta fér gallren.

Rétter, som kraver speciellt mycket varme underifrdn kan tillagas
direkt pa den roterande tallriken.

Den roterande tallriken roterar &t vanster eller héger. Den &r
knivtalig. En pizza kan skdras upp i portionsbitar direkt pa den
roterande tallriken.

Placera den roterande tallriken pa drivningen i mitten av
ugnsutrymmet. Kontrollera att den sitter som den skall.

= Anvand aldrig produkten utan roterande tallrik.
m Belasta den roterande tallriken med max. 5 kg.
m Den roterande tallriken skall rotera vid alla uppvarmningstyper.

Galler i ugnens nederdel
For mikrovag och for bakning och stekning i ugnen.

Galler i ugnens 6verdel
For grilining av t.ex. kottskivor, korvar och varma smorgasar.

Som stéllyta f6r grunda lador.

Rengéra tillbehéren

Rengér tillbehéren ordentligt med varmt vatten, diskmedel och
en mjuk disktrasa fére forsta anvandning.

Varma upp ugnen

Varm upp ugnen i 30 minuter med vridtallriken i med varmluft
pa 230°C for att fa bort lukten av ny ugn. Sla pa
snabbuppvarmningen ocksa.

Vadra kdket medan enheten varmer upp.

Anvisning: Se till s& att det inte finns nagra férpackningsrester
kvar inuti ugnen, som t.ex. frigolitkulor.

1. Tryck pa D for att sl4 pa enheten.

2. Tryck pa [£] for att valja ugnen.

3.Vrid vredet at hoger tills du far upp (@ varmluft pa displayen.
4.Tryck pa °C och stall vredet pa 230°C.

5.Tryck pa © och stall in 30 minuter med vredet.

6. Tryck pa ¥ for att vélja snabbuppvarmning.

7. Tryck pa Pl for att sla pa snabbuppvarmningen.

Nar enheten uppnar installd temperatur, sa ger den signal
och indikeringen 3 blinkar.

8.Tryck pa Pl for att sla pa enheten.
Ugnen slar av automatiskt efter 30 minuter.
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Valj den funktion du vill ha:
» [E] = mikro

» [£J = ugnsfunktioner

u 10! = programautomatik

Mikron

| livsmedel férvandlas mikrovagor till varme.
Mikrovagsfunktionen kan anvandas separat eller i kombination
med en annan ugnsfunktion. Du far information om kérl och om
hur du stéller in mikrovagsfunktionen.

Anvisning:
| kapitlet Testat i vart provkék finns exempel pa upptining,
uppvarmning och tillagning med mikrovagsfunktion.

Om karl och formar

Lampliga formar

Anvand eldfasta formar av glas, glaskeramik, porslin, keramik
eller varmetalig plast. De har materialen slapper igenom
mikrovagor.

Du kan &ven anvanda serveringsporslin. D& slipper du ldagga
Over maten sedan. Porslin med guld- eller silverdekor géar bara
att anvanda om tillverkaren garanterar att de fungerar i mikron.
Olampliga formar

Metallformar ar olampliga. Metall slapper inte igenom
mikrovagor. Maten blir inte varm i tickta metallformar.

Obs!

Gnistbildning: Metall - t.ex. skeden i glaset - méaste vara minst
2 cm fran ugnsvéaggarna och luckans insida. Gnistor kan
forstéra det inre luckglaset.

Test av lampliga karl

Starta aldrig mikron om ugnen &r tom. Det enda undantaget ar
féljande test av lampliga formar.

Gor det hér testet om du &r osdker pa om en viss form ar
lampligt fér att anvandas i mikron.

1. 5tall in den tomma formen i ugnen pa maxeffekt i V2 till
1 minut.

2.Kontrollera temperaturen da och da.
Formen ska vara kall eller ljummen.

Om formen blir varm eller det slar gnistor, sa gar den inte att
mikra.

Mikroeffektlagen

Den har ugnen har fem olika mikroeffektlagen.

90 W for att tina upp varmekanslig mat

180 W for att tina upp och fortsatta tillagningen
360 W tillaga koétt och varma kanslig mat

600 W for att varma upp och tillaga mat

900 W for att varma vatskor

Stalla in ugnen

Kapitlet ger dig information om
m vilka ugnsfunktioner ugnen har
m hur du staller in ugnsfunktion och temperatur

6

Du kan lasa om hur du staller in funktionerna i respektive
kapitel.

Sla av
Tryck pa D for att sla av enheten.

Anvisning: Mikroeffektlaget 900 W gar bara att stalla in pa
max 30 minuter. Alla andra effektlagen gar att stélla in upp till
90 minuter.

Anvanda mikron

Exempel i bilden:
Stall in mikron pd 600 W i 30 minuter.

1. Tryck pa @ for att sla pa enheten.
Enheten slar automatiskt om till mikrolage. ] lyser.

2. Anvénd vredet for att stélla in effektldge.

N AN i
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4.Tryck pa Pl for att sla pa enheten.

Mikron géar igadng och slar av automatiskt nér instélld
tillagningstid gar ut.

Andra installningar

Du kan andra tillagningstiden med vredet nar du slagit pa. Vill
du andra effektlage, tryck pa [Z] och vrid pa vredet.

Vill du radera alla instéliningar, tryck 4 sekunder pa PIl. Nu kan
du stalla in ny ugnsfunktion och tillagningstid.

Paus

Tryck en gang pa Pl eller 6ppna luckan pa enheten. Enheten
pausar funktionen. Stang luckan och tryck pa Ml {or att fortsatta
funktionen.

Nar tillagningstiden gar ut

Enheten ger signal. Oppna luckan pé enheten och ta ut formen
forsiktigt med grytlapp. Tryck p& (D och sl& av enheten.

Sla av ugnsfunktionen

Tryck p& @ och sl& av funktionen och enheten.

m och hur du stéller in snabbuppvarmningen.



Ugnsfunktioner

Ugnen har flera olika ugnsfunktioner. Pa sa vis kan du alltid
hitta basta sattet att tillaga matratterna.

Ugnsfunktioner Anvandning

Varmluft for bakning och ugnsstekning, pas-
sar bra att kombinera med mikro-

lage

for grillning av fagel och storre kott-
bitar.

Varmluftsgrill

Pizzalage for djupfryst fardigmat och fér mat-
ratter som kraver kraftig under-

varme

™ Grill for grillning av biffar, korv, fisk och
varma smorgasar med tre olika

lagen

Stalla in ugnsfunktion och temperatur
Exempel i bilden:
Stall in pizzalage pa 200°C i 25 minuter.
1. Tryck pa D for att sl pa enheten.
Enheten ar i mikrolage. [E lyser.
2. Tryck pa EJ for att valja ugnen.
lyser.

3.Anvand vredet for att stélla in ugnsfunktion.

Kombifunktionen

D4 ar en ugnsfunktion igdng samtidigt som mikron ar pa.
Maten blir klar snabbare tack vare mikron, men far anda en fin
farg.

Alla effektlagen férutom 900 W gar att kombinera med
ugnsfunktionerna.

Félj anvisningarna om lampliga formar i kap.: Mikro.

Stalla in kombifunktioner

Exempel i bilden:
Stall in mikro 360 W i kombination med varmluft 160°C i
30 minuter.

Anvisning: Vill du korta uppvarmningstiden, 1&s mer under:
Snabbuppvéarmning.

6.Tryck pa Pl for att sla pa enheten.

Enheten varmer upp och slar av automatiskt nar instélld
tillagningstid gar ut.

Funktion utan tillagningstid

Du kan &ven sl pa enheten utan att stlla in tillagningstid.

Andra installningar

Du kan andra installningarna narsomhelst efter start med
vredet:

m Tryck pa [C] - andra temperaturen

m Tryck pa ® - andra tillagningstiden

Vill du radera alla instéllningar, tryck 4 sekunder pa PI.Du kan
stélla in ny ugnsfunktion, temperatur och tillagningstid.

Paus

Tryck en gang pa Pl eller 6ppna luckan pa enheten. Enheten
pausar funktionen. Stang luckan och tryck pa P Il for att fortsatta
funktionen.

Nar tillagningstiden gar ut

Enheten ger signal. Oppna luckan p& enheten och ta ut formen
forsiktigt med grytlapp. Tryck pa (D och sl& av enheten.

Sla av ugnsfunktionen

Tryck p& D och sl& av funktionen och enheten.

Snabbuppvarmning

Du kan sla pa snabbuppvarmning vid ugnsfunktionerna
[@lvarmiutt, [¥] varmluftsgrill och (@] pizzalage. Stall in
snabbuppvarmning innan du slar pa enheten.

Anvisning: Stall inte in mat i ugnen under
snabbuppvarmningen.

1. Stalla in ugnsfunktion och temperatur
2.Tryck pa .
M lyser i 4 sekunder. Du far upp $ pa displayen.

3. Tryck pa Pl for att sla pa snabbuppvarmningen.

Enheten varmer upp. Enheten ger signal nér installd
temperatur ar uppnadd. $ blinkar pa displayen.

4.5tall in maten i ugnen.
5.Tryck pa Pl for att sla pa enheten.
Har du stallt in en tillagningstid, sa bdrjar den rékna ned nu.

1. Tryck pa D for att sl pa enheten.
Enheten ar i mikrolage. [E] lyser.
2. Anvand vredet for att stélla in effektlage.
3.Tryck pad ®© och stall in tillagningstiden med vredet.




4.Tryck pa [ och stall in ugnsfunktion med vredet.
5.Tryck pa och stéll in temperaturen med vredet.

6. Tryck pa Pl for att sl pa enheten.

Du kan aven stélla in ugnen férst och sedan stélla in mkron
med (.

Andra installningar

Du kan andra féljande installningar narsomhelst efter start med
vredet:

Barnsparr

Ugnen har barnsparr sa att barn inte kan sla pa ugnen eller
byta ugnsfunktion av misstag.ll

Sla pa barnspérren
Tryck pa =—0 i 4 sekunder.

Du far upp =0 pa displayen i 10 sekunder. Enheten ar sparrad.

Grundinstallningar

Enheten har olika grundinstéllningar som gar att anpassa om
det behdvs.

Tryck pa [C] - 4ndra temperaturen

Tryck p& ® - andra tillagningstiden

Tryck pa [E] - 4ndra effektldge p& mikron
Vill du radera alla instéllningar, tryck 4 sekunder pa PI.Du kan
stélla in ny ugnsfunktion, temperatur och tillagningstid.
Paus
Tryck en gang pa Pl eller 6ppna luckan pa enheten. Enheten
pausar funktionen. Stang luckan och tryck pa Pl for att fortsatta
funktionen.
Nar tillagningstiden gar ut
Enheten ger signal. Oppna luckan pé enheten och ta ut formen
forsiktigt med grytlapp. Tryck pa D och sla av enheten.
Sla av ugnsfunktionen
Tryck p& D och sl& av funktionen och enheten.

Sla av sparren
Tryck pa =—0 i 4 sekunder for att sla av sparren.

Enheten ger signal. Enheten ar upplast.

Anvisning: Vill du sl& pd barnspérren nér enheten ar igang, sa
kan(Su avbryta (tryck pa PI) eller avsluta ugnsfunktionen (tryck
pa D).

Anvisning: | tabellen hittar du alla grundinstéllningar och vilka
andringar som gar att gora. Enheterna finns i olika utféranden,
displayen visar bara de grundinstallningar som géller din enhet.

* Grundinstallning Funktion Alternativ

Cil Klockdisplay: n&r ugnen &r av Flitl=av
£ =pa

2z Ljudsignallangd Signal nér en tillagningstid géar ut 2 | =10 sekunder
== -
ccc =1 minut
23 =3 minuter

£31 Knappton Kvitteringston vid knapptryck C3d1=pa
f3d=av

Andra grundinstillningar
Tabellen ovan visar vilka grundinstallningar du kan &ndra.
1. Tryck pa @ for att sl& av enheten.

2.Tryck pa ®© i ca 4 sekunder.
Du far upp forsta grundinstaliningen . { { pa displayen.
3. Tryck p& @ tills du far upp den grundinstélining du vill ha.

4. Andra grundinstallningen med vredet.

Anvisning: Du kan nu vélja fler grundinstallningar med ®
och andra dem med vredet.

5.Tryck p& O ca 4 sekunder eller vanta tills installningen blir
overford automatiskt efter 30 sekunder.

Alla &ndringar ar sparade.

Automatisk sakerhetsavstangning

Den automatiska sadkerhetsavstangningen slar av enheten om
den varit igang lange utan installd tillagningstid. Exakt nar
enheten slar av beror pa instéalld ugnsfunktion och temperatur.

Exempel: om ugnen é&r igang med varmluft pa 160°C, sa slar
den av automatiskt efter ca 5 timmar.

Du far upp £Z pa displayen. Enheten slar av. Tryck pa nagon
av knapparna eller vrid pa vredet.
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Skotsel och rengoring

Skot och rengdr mikron ordentligt, sa haller den sig hel och fin.
Vi ska forklara har hur du skoter och rengér mikron ordentligt.
/\ Risk for stotar!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand aldrig hdgtryckstvatt
eller &ngrengdring!

/\ Risk fér brannskador!!

Ugnen ska inte rengbdras omedelbart efter att den har anvéants.
Lat enheten svalna.

A Risk for allvarliga personskador!!

Skadad lucka eller tatningslist kan fa enheten att avge
mikrovagsstralning. Anvand aldrig mikrovagsugnen om luckan
eller tatningslisten ar skadad. Kontakta service!

Anvisning
Fargavvikelser pa produktfronten kan bero de olika material
som ingar, t.ex. glas, plast eller metall.

Skuggorna i luckglaset som liknar rander &r i sjalv verket
reflektioner fran ugnsbelysningen.

Obehagliga lukter, t.ex. efter tillagning av fisk gar latt att fa
bort. Droppa nagra droppar citronsaft i en kopp med vatten.
Stall aven en sked i behallaren for att undvika
kokningsfordréjning. Hetta upp vattnet i 1-2 minuter med
maximal mikrovagseffekt.

Rengéringsmedel

Folj anvisningarna i tabellen, sa skadar du inte de olika ytorna
genom att anvanda fel rengéringsmedel. Anvand

inga skarpa eller skurande rengdringsmedel,

inte metall- eller glasskrapa for att rengdra luckglaset.
inte metall- eller glasskrapa for att rengdra lucktatningen.
inga harda disksvampar eller svinto,

starka, alkoholhaltiga rengdringsmedel.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.
Lat alla ytor torka ordentligt innan apparaten tas i drift igen.

Felsokningstabell

Om det uppstar fel, sd behdver du oftast bara atgarda
smasaker. Forsok forst atgarda felet sjalv med hjalp av tabellen
innan du kontaktar service.

Om en matréatt inte blir perfekt tillagad, se kapitlet Testat i vart
provkdk. Dar finns massor med matlagningstips och -
anvisningar.

Felsokningstabell

Omrade Rengoéringsmedel

Varmt vatten och diskmedel

Rengér med disktrasa och torka av med
en mjuk trasa. Anvand inte fonsterputs,
metall- eller glasskrapa vid rengéring.

Enhetens front

Enhet med rostfri Varmt vatten och diskmedel

front Reng6r med disktrasa och torka av med
en mjuk trasa. Ta alltid bort kalk-, fett-,
starkelse- och proteinflackar direkt. Det
kan uppsta korrosion under sadana
flackar. Kundtjanst eller fackhandeln har
specialmedel for rostfritt. Anvand inte
fonsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengoring.

Varmt vatten och diskmedel eller attiks-
|6sning.

Rengér med disktrasa och torka av med
en mjuk trasa.

Vid kraftig nedsmutsning: anvand inte
ugnsrengoéring i sprejform, eller andra
aggressiva ugnsrengdringsmedel eller
skurmedel. Skursvampar, harda svam-
par och skurbollar ar inte heller bra. De
repar ytan. Lat ytan invandigt torka
ordentligt.

Ugnsutrymme

Férdjupningar inuti  Fuktig trasa:

ugnen Inget vatten far tranga in innanfor
ugnens innervaggar nar tallriken snurrar.
Galler Varmt vatten och diskmedel
Rengér med rengdringsmedel for rost-
fritt stél eller i diskmaskin.
Luckor Fonsterputs:
Rengdr med disktrasa. Anvand inte
glasskrapa.

Varmt vatten och diskmedel

Rengdr med disktrasa, skrubba inte.
Anvand inte metall- eller glasskrapa vid
rengoring.

Tatningsring

/\ Risk fér stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar farliga. Det ar
bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som far géra
reparationer och byta skadade anslutningar. Ar enheten trasig,
dra ur sladden eller sl& av sakringen i proppskapet. Kontakta
service!

Fel Méjlig orsak

Atgard/anvisning

Enheten fungerar inte. Trasig sakring

Kontrollera att sékringen &r hel i proppskapet.

Strémavbrott

Kolla om kokslampan lyser.

Kontakten sitter inte i

Satt i kontakten.

Enheten fungerar inte.Du far upp  Barnspérren ar pa

=0 pa displayen.

Sla av barnspérren (se kap. Barnspaérr).

Ix I Nl

wLul blinkar pa displayen. Strémavbrott

Stall klockan.

Mikron slar inte pa

Luckan ar inte ordentligt stangd

Kolla om det finns fastklamda matrester eller foremal
i luckan.



Fel Méjlig orsak

Atgard/anvisning

Det tar langre tid an vanligt for

Du har valt for 1agt effektlage.

Valj hogre effektlage.

maten att bli varm i mikron.
brukar.

Du har satt in mer mat i enheten &n du Dubbel mangd - nastan dubbelt sa lang tid

Maten &r kallare an vanligt.

Ror om eller vand maten da och da.

Vridtallriken skrapar eller gnisslar.
tallrikens drivning.

Det har kommit smuts eller annat i vrid- Rengor lagerringen under vridtallriken samt ugnsfor-

djupningen.

Det gér inte stélla in en viss ugns-
funktion eller visst effektlage.
nen.

Det géar inte stalla in temperatur, effekt- Valj mojliga installningar.
lage eller kombilage pa ugnsfunktio-

Det gar att stalla in enheten, men
den varmer inte upp. Du far upp ett
D pa displayen.

Enheten ar i demolage.

Sla av demolége:

1.Stéll in varmiuft [@) pa 50°C.

2. Tryck pa =—o i minst 4 sekunder innan du slapper.
Displayen blinkar.

3.Tryck pa =0 igen inom 4 sekunder.
D:t slocknar pa displayen.

Enheten slar av demoléaget.

E-felmeddelanden

Felmeddelande Mojlig orsak Anvisning/atgéard

£ lellerEY Termoskyddet slog av enheten. Ring service.

E° Den automatiska sakerhetsavstangningen slog Tryck pa nagon av knapparna eller vrid pa vredet.
av enheten.

£ Ugnsfunktionen flaggar fel. Ring service.

£l Fukt i kontrollerna. Lat kontrollerna torka.

£ Snabbuppvarmningen fungerar inte. Ring service.

Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi férsdker
alltid hitta en 16sning som passar, sa att vi inte skickar ut
tekniker i ondédan.

Enummer och FDnummer

Né&r du ringer upp, ha produktnumret (E-nr.) och
tillverkningsnumret (FD-nr.) redo, sa att vi kan hjalpa dig pa ett
snabbt och effektivt satt. Typskylten med numren sitter pa sidan
av ugnsluckan. For att du inte ska behdva leta, kan du skriva in
uppgifterna om din enhet och telefonnumret till kundservice
har.

E-Nr. FDnr

Kundtjanst %%

Energi- och miljotips

Har hittar du tips om hur du kan spara effekt vid graddning och
stekning och hur du atervinner enheten miljévanligt.
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Tank pa att ett besdk av servicetekniker, som har orsakats av
felaktig anvandning, kostar pengar aven under garantiperioden.

Kontaktinformation fér samtliga I&nder finns i bifogade
kundtjanstférteckning.

Tekniska data

Strémmatning 220-230 V, 50 Hz

Mikrovagseffekt 900 W
Mikrovagsfrekvens 2450 MHz
Sakring: 16 (A)
VDEgodkand ja
CEmarkt ja

Enheten uppfyller kraven i standard EN 55011 resp. CISPR 11.
Den tillhér produktgrupp 2, klass B.

Grupp 2 betyder att den anvander mikrovagor for att vdrma upp
livsmedel. Klass B innebér att enheten ar avsedd for
hemanvandning.

Spara effekt

Foérvarm bara ugnen om recepten eller tabellerna i
bruksanvisningen anger det.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bakformar.
De tar upp varmen bast.



= Oppna ugnsluckan sa séllan som méjligt vid tillagning,
graddning eller stekning.

m Du kan gradda flera kakor efter varandra. Ugnen ér
fortfarande varm. Det kortar graddningstiden fér den andra
kakan. Du kan &ven baka av 2 formbrédsformar bredvid
varandra.

m Vid langre tillagningstider kan du sl av ugnen 10 minuter
fore fardigtiden och lata maten ga klart pa restvarmen.

Programautomatik

Programautomatiken goér det smidigt att laga mat. Du valjer

bara program och anger matens vikt. Programautomatiken

hamtar optimala instéliningar.Du kan vélja mellan 15 olika

program.

Anvisning

m Du kan séatta fast den medféljande programdéversikten pa
luckans insida.

m Stall alltid in maten i kall ugn.

Stélla in program

Valj lampligt program i programtabellen. Félj anvisningarna till
programmen.

Exempel i bilden: tina 350 g kéttfars med program PO1.
1. Tryck pa D fér att sl& pa enheten.

Enheten &r i mikrolage. (5] lyser.
2.Tryck pa O for att valja programautomatik.

Du far upp forsta programmet pa displayen P {, ett
viktforslag och tillhérande programtid.

101 Pl
w

min

3.Anvand vredet for att stélla in programmet.
4.Tryck p& @ och stéll in matens vikt med vredet.
5.Tryck pa Pl for att sl pa programmet.

VICC Ple
I [ |

min P

- kg

Manga av programmen ger signal efter ett tag. Oppna luckan
och rér om i maten resp. vand kéttet eller fageln. Stang luckan
och tryck pa PIl. Programmet fortsatter.

Radera instéllningar
Vill du radera alla instéllningar, tryck 4 sekunder pa PIL.Nu kan
du stélla in ny ugnsfunktion eller nytt program.

Paus

Tryck en gang pa Pl eller 6ppna luckan pa enheten. Enheten
pausar funktionen. Stang luckan och tryck pa Pl for att fortsatta
funktionen.

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.
Denna enhet ar méarkt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller

innehaller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Nar tillagningstiden gar ut

Enheten ger signal. Oppna luckan p& enheten och ta ut formen
forsiktigt med grytlapp. Tryck pa (D och sl& av enheten.
Avbryta program

Tryck p& D och sl& av funktionen och enheten.

Tina och tillaga med programautomatik
De 4 upptiningsprogrammen kan tina brod, kott och fagel.

De 3 tillagningsprogrammen kan laga ris, potatis och
gronsaker.

Anvisning
m Ta ut livsmedlet ur férpackningen och vag det. Runda av
uppat om du inte kan ange exakt vikt.

m Lagg livsmedlet i en lag form som gar att mikra, t.ex. en glas
eller porslinstallrik. Ldgg inte pa lock.

m Stall in livsmedlet i kall ugn.

m Det finns en tabell med lampliga livsmedel och resp.
viktintervall samt vilka tilloehdr du behdéver i anslutning till
anvisningen.

= Du kan inte ange vikter som ligger utanfor viktintervallet.

Upptining

Anvisning
m Platta till och portionsfrys maten, frysférvara i -18°C.

m LAgg det djupfrysta i en lag form, t.ex. en glas eller
porslinstallrik.

m Stall formen péa det nedre gallret.

m Det bildas vatska nar du tinar kott och fagel. Hall av den nér
du vander. Anvand inte vatskan och lat den inte komma i
kontakt med andra livsmedel.

m Ta bort redan tinad kéttfars nar du vander.

m Programmet ger signal 2 ggr att du ska vanda nar du tinar
kyckling och -delar (PQ3).

u Vila
Lat det tinade livsmedlet vila i ytterligare 10-30 minuter for att
temperaturutjamna.
Stora kottbitar kraver en langre vilotid &n mindre. Dela pa
mindre bitar och kéttfars fére vilotiden.
Sedan kan du fortsétta att tillaga maten, &ven om tjocka
kottbitar kan vara lite frusna i mitten. Om du tillagar fagel kan
du ta ut inkrdmet nu.

Programnr Viktintervall i kg
Upptining
01 Kottfars 0,20 - 1,00
02 Kéttbitar 0,20 - 1,00
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Programnr Viktintervall i kg
03 Kyckling, kyckling- 0,40 - 1,80
delar
04 Brod 0,20 - 1,00
Tillaga
Stall formen pa det nedre gallret.
Ris (P05)
Anvisning

Tillaga livsmedlet i en form som gér att mikra med lock.
Anvand en stor, hog form till ris.

Anvand inte ris i kokpase. Ris ger kraftigt skum vid
tillagningen. Stall in bruttovikten (utan véatska). Tillsatt tva till
tva och en halv del vatska till en del ris.

Potatis (P06)

Anvisning: Kokt potatis
Skér i lika stora bitar. Tillsatt 1 msk vatten och lite salt per 100
g potatis.

Gronsaker (P07)

Anvisning
farska gronsaker:
Skar gronsakerna i lika stora bitar. Tillsatt 1 matsked vatten
per 100 g gréonsaker.
Vila
Nar programmet &r slut kan du réra om i livsmedlet en gang
till. Lat vila i ytterligare 5-10 minuter for att
temperaturutjamna.
Slutresultatet beror pa livsmedlens kvalitet och egenskaper.

Programnr. Viktintervall i kg
Tillaga
05 ris 0,05-0,20
06 Potatis 0,15-1,00
07 Gronsaker 0,15-1,00

Testat i vart provkok.

Har hittar du fler olika ratter och de béasta installningarna fér
dem. Vi visar vilken ugnsfunktion, temperatur eller mikroeffekt
som passar matratten bast. Du far uppgifter om lampliga
tillbehor och pa vilken fals du ska sétta in dem. Du far tips om
formar och tillagning.

Anvisning
Tabellvardena galler alltid vid inséattning i kall och tom ugn.
Foérvarm bara om det star i tabellen. Ta ut de tillboehér du inte
behdver ur ugnsutrymmet fére anvandning.

Lagg bakplatspapper pa tilloehdret efter forvarmningen.

Tiderna i tabellerna ar riktvarden. De beror pa livsmedlets
kvalitet och typ.

Anvand de medféljande tillbehéren. Ovriga tillbehér géar att

bestélla som extratillbehér hos din aterforséljare eller service.

Anvand grytlappar nér du tar ut varma tillbehdr eller formar ur
ugnsutrymmet.

Upptining, uppvarmning och tillagning med
mikrovagsugn

| nedanstaende tabeller presenteras ett antal mojliga
installningar och véarden fér mikrovagsugnen.

Tiderna i tabellerna ar endast riktvarden. Faktiska tider beror pa
livsmedlets form, samt kvalitet, temperatur och beskaffenhet.
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Kombitillagning

Lamm, medium (P12)
Passar lammbog eller eller benfri lammfiol.

Koéttfarslimpa (P13)
Programmet ar avsett for kottfarslimpa som inte ar hogre an 7
cm.

Fisk, hel (P14)

Snitta fiskskinnet innan tillagning. Lagg fisken med buken ned i
formen.

Risgryta (P15)

Ange bara risvikten. Passar risgrytor med gronsaker, fisk eller
fagel. Anvand bara farska ingredienser. Anvand en hog form
med lock.

Vila

Lat vila i ytterligare 5-10 minuter for att temperaturutiamna nér
programmet &ar slut.

Programnr. Viktintervall i kg

Kombitillagning

Frusna gratéanger, pud- 0,40-,1,20
08 dingar, suffléer

(upp till 3 cm hog)
09 Hel kyckling* 0,50 - 2,00
10 Rostbiff, medium* 0,50 - 1,50
11 Flaskkarréstek 0,50 - 2,00
12 Lamm, medium 0,80 - 2,00
13 Kéttfarslimpa* 0,50 -1,50
14 Hel fisk* 0,30 - 1,00
15 Risgryta med farska ingre- 0,05 - 0,20

dienser

* Anvand karl utan lock

Tabellerna anger ofta tidsintervall. Stall forst in den kortare tiden
och férlang vid behov.

Det kan vara sa att mangden livsmedel inte dverensstammer
med méangden i tabellen. Det finns en tumregel: dubbel mangd
- nastan dubbel tid, halv mangd - halv tid.

Stall alltid formen mitt pa gallret. Mikrovagorna kan pa sa sétt
na maten fran alla sidor.

Upptining

Anvisning
Lagg det frysta livsmedlet i ett 6ppet karl pa gallret.

Kénsliga delar, som t.ex. kycklinglar och kycklingvingar eller
feta kanter pa stekar, kan tackas 6ver med lite
aluminiumfolie. Folien far inte komma at ugnens vaggar. Efter
halva upptiningsiden kan du ta av folien.

Vand pa eller rér om i maten en eller ett par ganger. Vand pa
stora bitar flera ganger. Avlagsna véatskan som bildas vid
vandningen.

Lat det upptinade livsmedlet vila ytterligare 10 till 60 minuter i
rumstemperatur, sa att temperaturen jamnas ut. Om du
tillagar fagel kan du ta ut inkramet.



Upptining Vikt Mikroeffekt i W, tillagningstid i minuter Anvisningar
Helt kottstycke av not, kalv eller 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 10-20 min. Vand flera ganger.
flask (med eller utan ben) 1 kg 180 W, 20 min. + 90 W, 15-25 min.
1,5 kg. 180 W, 30 min. + 90 W, 20-30 min.
Kott i bitar eller skivor av nét, kalv 200 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. Separera tinade delar fran varandra
eller flask 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. vid vandning
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
Blandfars 200 g 90 W, 10-15 min. Platta till och frys in
500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Xig‘g'gfngﬁe@%ﬁru“g‘pdt?nralﬂ%ttit”inge”
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
Fagel eller fageldelar 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. Vand emellanat.
1,2 kg. 180 W, 15 min. + 90 W, 25-30 min.
Anka 2 kg. 180 W, 20 min. + 90 W, 30-40 min. Véand flera ganger.
Fiskfilé, fiskkotlett eller skivor 400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. geparera upptinade delar fran varan-
ra.
Hel fisk 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. -
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.
Gronsaker, t.ex. artor 300g 180 W, 10-15 min. R&r om forsiktigt da och da.
600 g 180 W, 10 min. + 90 W, 10-15 min.
Frukt, t.ex. hallon 300 g 180 W, 7-10 min. Ror om forsiktigt da och da och sepa-
500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. rera tinade delar
Smor, tina 125 ¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min. Ta bort forpackningen helt och héllet.
250 g 360 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min.
Helt brod* 500 g 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min. vand emellanat.
1 kg 180 W, 12 min. + 90 W, 15-25 min.
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka 500 g 90 W, 15-20 min. En“dast kakor utan gl_asyr, gréodde eller
750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. I:jrrifn; separera kakbitarna fran varan-
Kaka, saftig, t.ex. fruktkaka, kaka 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Endast kakor utan glasyr, gradde eller
med kvarg eller kesella 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 10-15 min. gelé.

Tina upp, varma upp eller tillaga djupfrysta matréatter

Anvisning

Ta ut fardigratter ur foérpackningen. De varms upp snabbare
och jamnare i formar avsedda for mikron. Olika ingredienser i

matratten kan varmas upp olika snabbt.

Platta matratter tillagas snabbare an hdga. Fordela darfor
matratten s platt som mojligt i karlet. Livsmedel ska inte

laggas 6ver varandra i lager.

Tack alltid dver matratten. Om kérlet saknar passande lock

kan en tallrik eller mikrovagsfolie anvandas.

Ror om i eller vand pa maten 2 till 3 ganger.
Efter uppvarmning bér matratten vila ytterligare 2 till

5 minuter, i temperaturutjamningssyfte.

Anvand alltid grytlappar eller grytvantar nar du tar ut karlet.
Maten férlorar mycket lite av sin smak. Du kan darfér vara

sparsam med salt och kryddor.

Tina upp, varma upp eller tillaga Vikt Mikroeffekt i W, tillagningstidi Obs:
djupfrysta matréatter minuter
Meny, pa tallrik, fardigratt 300-400 g 600 W, 10-15 min. Ta ut maten ur férpackningen; tack over
vid uppvarmning
Soppa 400-500 g 600 W, 8-10 min. Tackt form
Grytor 500 g 600 W, 10-15 min. Tackt form
1 kg 600 W, 20-25 min.
Kottskivor eller kottbitar i sas, t.ex. 500 g 600 W, 15-20 min. Tackt form
gulasch 1 kg 600 W, 25-30 min.
Fisk, t.ex. filébitar 400 g 600 W, 10-15 min. Overtackt
800 g 600 W, 18-20 min.
Tillbehor, t.ex. ris, nudlar 250 g 600 W, 2-5 min. tackt form, tillsatt vatska
500 g 600 W, 8-10 min.
Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, 300 ¢ 600 W, 8-10 min. tackt form; tillsatt 1 msk vatten
morGtter 600 g 600 W, 15-20 min.
Stuvad spenat 450 g 600 W, 11-16 min. Tillaga utan tillsatt vatten
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Varma upp matratter

2\ Risk for skallning!!

Nar du varmer vatska kan den koka upp. Har kokar alltsa
véatskan utan angbubblor, som du &r van vid. Aven vid sma
vibrationer i karlet kan den heta vatskan plétsligt stdnka och
koka &ver haftigt. Satt alltid en sked i karlet nar du varmer
vatskor. D& undviker du att det kokar éver.

Obs!

Metall - t.ex. skeden i glaset - ska ha ett avstdnd pa minst 2 cm
till ugnsvaggarna och luckans insida. Gnistor kan forstdra det
inre luckglaset.

Anvisning

Ta ut fardigratter ur forpackningen. De varms upp snabbare
och jdmnare i formar som ar avsedda for mikron. Olika
ingredienser i matratten kan varmas upp olika snabbt.

Téack alltid dver matréatten. Om formen saknar passande lock
kan en tallrik eller mikrovagsfolie anvandas.

Ror om eller vand matrétterna flera ganger. Kontrollera
temperaturen.

Efter uppvarmning bor matratten vila ytterligare 2 till
5 minuter, i temperaturutjamningssyfte.

Anvand alltid grytlappar eller grytvantar nér du lyfter ut karlet.

Varma matréatter Vikt Mikroeffekt i W, tillagningstid i Obs:
minuter
Meny, pa tallrik, fardigratt 350-500 g 600 W, 5-10 min. Ta ut maten ur férpackningen; tack dver
vid uppvarmning
Drycker 150 mi 900 W, 1-2 min. Obs!
300 ml 900 W, 2-3 min. Satt en sked i glaset; varm inte alkoholhal-
- tiga drycker for lange - kontrollera da och
500 ml 900 W, 3-4 min. da
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor 50 ml 360 W, ca. 1 min. Stall nappflaskorna pa ugnsbotten utan
100 ml 360 W. 1-2 min napp eller lock; skaka eller rér om
’ — ordentligt efter uppvarmningen; kontroll-
200 ml 360 W, 2-3 min. era temperaturen
Soppa -
1 kopp 175 ¢ 900 W, 2-3 min.
2 koppar al7bg 900 W, 4-5 min.
4 koppar al75g 900 W, 5-6 min.
Kottskivor eller kottbitar i sés, t.ex. 500 g 600 W, 10-15 min. Overtackt
gulasch
Gryta 400 g 600 W, 5-10 min. Té&ckt form
800 g 600 W, 10-15 min.
Gronsaker 150 g 600 W, 2-3 min. Tillsé&tt lite vatska
300 g 600 W, 3-5 min.

Tillaga matrétter

Anvisning
Platta matratter tillagas snabbare &n hoga. Fordela darfor
matratten sa platt som majligt i kérlet. Livsmedel ska inte
laggas Gver varandra i lager.

Tillaga maten i dvertackt form. Om kéarlet saknar passande
lock kan en tallrik eller mikrovagsfolie anvandas.

Maten férlorar mycket lite av sin smak. Du kan darfér vara
sparsam med salt och kryddor.

Efter tillagningen bor matratten vila i 2 till 5 minuter i
temperaturutjamningssyfte.

Anvand alltid grytlappar eller grytvantar nar du tar ut karl ur
varmeladan.

Tillaga matréatter Vikt Mikroeffekt i W

Tillagningstid i minuter

Obs:

Hel kyckling, farsk, utan ink- 1,5 kg. 600 W, 30-35 min.

Vand efter halva tiden

ram

Fiskfilé, farsk 400 g 600 W, 5-10 min. -

Grodnsaker, farska 250 g 600 W, 5-10 min. skar i lika stora bitar; tillsatt 1 till 2 msk vatten
500 g 600 W. 10-15 min per 100 g; ror om da och da

Potatis 250 g 600 W, 8-10 min. skar i lika stora bitar; tillsatt 1 till 2 msk vatten
500 g 600 W. 11-14 min per 100 g; ror om da och da
750 g 600 W, 15-22 min.

ris 125 ¢ 600 W, 7-9 min. + 180 W, 15-20 min. tillsatt dubbel mangd vatska; anvand en hdg,
250 g 600 W, 10-12 min. + 180 W, 20-25 min, tacktform
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Tillaga matrétter Vikt Mikroeffekt i W Obs:
Tillagningstid i minuter
Sota efterratter, t.ex. pud- 500 ml 600 W, 7-9 min. Rér om 2 till 3 ganger med vispen
ding (mix)
Frukt, kompott 500 g 600 W, 9-12 min. -

Popcorn for mikrovagsugn

Anvisningar

Anvand ett varmetaligt grunt glaskarl, som t.ex. locket fran en

gratangform, en glastallrik eller en glasskal (Pyrex)
Stall alltid kérlet pa gallret.
Anvand inte porslin eller valdigt djupa tallrikar.

Stall in enligt anvisningarna i tabellen. Ibland kan tiden
behdva anpassas, beroende pa produkt och méangd.

For att popcornen inte skall brannas fast skall popcorn-pasen
tas ut helt kort efter 1 minut oh 30 sekunder och skakas. Var
forsiktig, pasen ar varm.

/\ Risk for skallskador!!
Oppna popcornpésen férsiktigt, het &nga kan strémma ut.
Stall aldrig in maximal mikrovagseffekt.

Vikt Tillbehor Mikroeffekt i W
Tillagningstid i minuter
Popcorn for mikrovagsugn 1 pase a 100 g Form, galler 600 W, 3-5 min.

Mikrotips

Hittar du ingen installning f6r den mangd mat du har?

Oka pé eller korta tillagningstiderna enligt féljande tumregel:
Dubbel mangd = nastan dubbelt sa lang tid
Halv mangd = halva tiden

Maten blir for torr.

Vélj kortare tillagningstid eller 1agre mikroeffekt ndsta gang. Tack
over maten, eller tillsatt lite mer vatska.

Maten ar inte tinad, varm eller tillagad nar tiden har gatt ut.

Stéll in langre tid. Stora mangder och hdg mat tar langre tid.

Maten ar dverkokt i kanten men inte fardig i mitten nar tillag-
ningstiden gar ut.

Ror om da och da samt valj lagre mikroeffekt och langre tillag-
ningstid nasta gang.

Fagel och kott &r kokt utvandigt men inte tinad i mitten nar
upptiningen ar klar.

Vélj lage mikroeffekt nasta gang. Tinar du stora volymer maste du
vénda livsmedlet flera ganger.

Kakor, tartor och smakakor

Till tabellerna
Anvisning
Tidsangivelserna galler for instéllning i den kalla ugnen.

Temperatur och baktid beror péa typen av deg samt
degvolym. Vardena i tabellerna ska ses som ungefarliga.

Borja med det lagre vardet och stéll in ett hdgre varde néasta
gang om sa behdvs. En lagre temperatur ger jamnare bakyta.

Yiterligare informationer finns under Tips vid grdddning i
anslutning till tabellen.

Stéll alltid kakformen i mitten pé& det nedre gallret.
Bakformar
Anvisning: Mérka bakformar av metall &r mest lampliga.

Varmluft
Pizzalage

Kakor i formar Tillbehor Ugnsfunk- Temperatur Mikroeffekti W Tillagningstid i
tion °C minuter

Sockerkaka, enkel Krans-/formbrédsform 170-180 Q20 40-50
Sockerkaka, fin (t.ex. sandkaka)* Krans-/formbrédsform 150-170 - 70-90
Tartbotten (sockerkaka) Pajform 160-180 - 30-40
Fin fruktkaka, sockerkakssmet Spring-/sockerkaksform 170-180 90 35-45
Tartbotten, 2 agg Pajform 160-170 - 20-25
Biskvibotten, 6 4gg mork springform 170-180 - 35-45
Mérdegsbotten med kant mork springform 170-190 - 30-40
Fruktkaka eller cheesecake med moérdegs- moérk springform 170-190 180 35-45
botten*

Schweizisk paj** mork springform 190-200 - 45-55
Gugelhupf Hog sockerkaksform 170-180 90 40-50
Tunn pizza, lite fyllning** rund pizzaplat 220-230 - 15-25
Pajer mork springform 200-220 - 50-60

* Lat kakan svalna ca 20 minuter i ugnen.
** Stall formen direkt pa vridtallriken.
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Kakor i formar Tillbehor Ugnsfunk- Temperatur Mikroeffekti W Tillagningstid i

tion °C minuter
Notkaka madrk springform 170-180 90 35-45
Jasdeg med torr fyllning rund pizzaplat 160-180 - 50-60
Jasdeg med saftig fyllning rund pizzaplat 170-190 - 55-65
Vetelangd pa 500 g mjol rund pizzaplat 170-190 - 35-45
Stollen pa 500 g mjol rund pizzaplat 160-180 - 60-70
Strudel, sot rund pizzaplat 190-210 180 35-45

*

Lat kakan svalna ca 20 minuter i ugnen.
** Stéll formen direkt pa vridtallriken.

Varmluft

Smakakor Tillbehor Ugnsfunktion  Temperaturi °C Tillagningstid i minuter
Smakakor rund pizzaplat 150-170 25-35
Notkakor rund pizzaplat 110-130 35-45
Maréng rund pizzaplat 100 80-100
Muffins Muffinsplat pa galler 160-180 35-40
Petit-choux rund pizzaplat 200-220 35-45
Smordegskakor  rund pizzaplat 190-200 35-45
Jasdegar rund pizzaplat 200-220 25-35
Varmluft Pizzalage
Brod och smafranska Tillbehor Ugnsfunktion Temperaturi °C Tillagningstid i minuter
Surdegsbrdd pa 1,2 kg mjol rund pizzaplat 210-230 50-60
Focaccia rund pizzaplat 220-230 25-35
Smafranska rund pizzaplat 210-230 25-35
Jasta smafranska, sota rund pizzaplat 200-220 15-25

*  Stall formen direkt pa vridtallriken.

Tips vid graddning

Du vill anvanda ett eget recept nar du Leta upp nagot liknande bakverk i baktabellen.

bakar.

Du bor anvanda en bakform av silikon, Formen maste vara eldfast och tala 250 °C. Kakorna blir inte s& bruna i de héar for-

glas, plast eller keramik. marna. Om du anvander mikrovagsugnen kan tillagningstiden bli kortare &n vad tabellen
anger.

S4 har ser du om sockerkakan ar klar. ~ Ca 10 minuter innan angiven graddningstid gar ut sticker du en tandpetare i kakans
tjockaste del. Fastnar inte smeten pa tandpetaren, sa ar kakan klar.

Kakan sjunker ihop. Minska degspadet nésta gang eller stéll ugnstemperaturen ca 10 grader lagre och oka
graddningstiden. Fdlj den omrdrningstid som receptet anger.

Kakan ar hdgre i mitten an i kanterna. Smorj bara formbotten. Efter graddningen lossar du kakan forsiktigt fran formen med en

kniv.
Kakan ar fér mork. Stall in en lagre temperatur och gradda kakan lite langre.
Kakan &r for torr. Stick sma hal i den fardiga kakan med en tandpetare. Droppa sedan pa t.ex. fruktsaft

eller likor. Satt temperaturen ca 10 grader hogre nasta gang och korta graddningstiden.

Brodet eller kakan (t.ex. ostkaka) ser bra Anvand mindre vatska nasta gang och gradda langre vid lagre temperatur. Pa kakor
ut, men ar kletig inuti (vattnar sig). med saftig fyllning férgraddar du bottnen, stré pd mandel eller strdbréd och sedan lag-
ger du pa fyliningen. Folj receptet och graddningstiderna.

Kakan lossar inte nar du vander formen Léat kakan svalna ytterligare 5 till 10 minuter, sa lossnar den lattare fran formen. Lossar
uppochned. den fortfarande inte, sa kan du dra med kniv langs kanten. Vand kakan en gang till och
tack formen med en blét, kall handduk. Sméra och strda formen ordentligt ndsta gang.

Du har méatt upp ugnstemperaturen med Tillverkaren mater ugnstemperaturen med ett provgaller efter en viss tid mitt i ugnsutrym-
egen termometer och sett en avvikelse. met. Formar och tillbehdr paverkar det uppmatta vardet, sa du far alltid avvikelser vid
dina egna métningar.

Det bildas gnistor mellan formen och Kontrollera om formen &r ren péa utsidan. Stéll formen pa annan plats i ugnsutrymmet.
gallret. Om det inte hjalper, fortsatt graddningen utan mikro. Graddningen tar da lite langre tid.
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Stekning och grillning

Till tabellerna

Temperatur och stektid beror pa matratternas mangd och
konsistens. Darfdér anges cirkavarden i tabellerna. Bérja med
det lagre vardet och stall in ett hogre varde nasta gang om sé
behdvs.

Ytterligare information finns under Tips f6r stekning och
grillning i anslutning till tabellerna.

Formar

Du kan anvanda vilket varmebestandigt, mikrovagsanpassat
karl som helst. Stekgrytor av metall ar endast lampliga for
stekning utan mikrovagor.

Formen kan bli mycket varmt. Anvand grytlappar néar du tar ut
formen.

Heta glasformar ska alltid stallas pa en torr kékshandduk. Ar
underlaget blétt eller kallt kan formen spricka.

Tips om stekning
Anvand en hog stekgryta nar du steker kott och fagel.

Kontrollera att formen far plats i ugnen. Den far inte vara for
stort.

Kott:

Tack grytans botten med ett tunt lager vatska. Tillsatt mer
vatska till stekar. Vand kottet efter halva tiden. Nar steken ar
fardig ska den vila i ytterligare 10 minuter i den avstangda,
stdngda ugnen. Pa sa vis fordelas kottsaften battre.

Fagel:
Vand pa kottbitarna efter 24 av tiden.
Tips om grillning
Anvisning
Grilla alltid med ugnsluckan stangd, forvarm inte ugnen.

Skivor av kott bor helst vara lika tjocka. Biffar bdr vara minst
2 till 3 cm tjocka. P& sa satt far de jamn och fin farg och
forblir harligt saftiga. Salta alltid férst efter grillningen.

Véand grilloitarna med en grilltdng. Om du sticker in en gaffel i
kottet, forlorar det kéttsaft och blir torrt.

Morkt kott, t.ex. notkott, bryns snabbare an ljust kott som t.ex.
kalv- eller flaskkott. Grillbitar av ljust kott eller fisk blir oftast
bara ljusbruna pa ytan, men &r anda moéra och saftiga.

Grillelementet kopplas till och ifrdn automatiskt. Det ar helt
normalt. Hur ofta det sker beror pa det instéllda grillaget.

Notkott

Anvisning
Vand notstek efter /3 och %3 av tiden. Lat till sist vila i
ytterligare ca 10 minuter.

Vand oxfilé och rostbiff efter halva tiden. Lat till sist vila i
ytterligare ca 10 minuter.

Véand biffarna efter 24 av tiden.
Varmluft
Varmluftsgrill

(™ Grill
Notkott Tillbehor Ugnsfunktion Temperaturi °C, grillage Mikroeffekti W Tillagningstid i minuter
Notstek, ca 1 kg tackt form 180-200 - 120-130
Oxfilé, medium, ca 1 kg Oppen form 180-200 90 30-40
Rostbiff medium, ca 1 kg Oppen form 210-230 180 30-40
Biffar, medium, 3 cm tjocka 6vre galler [T 3 - varje sida: ca 10-15

Kalvkott

Anvisning: Vand kalvstek och -lagg efter halva tiden. Lat till sist
vila i ytterligare ca 10 minuter.

Varmluft

Kalvkétt Tillbehor Ugnsfunktion Temperatur °C Tillagningstid i minuter

Kalvstek, ca 1 kg tackt form 180-200 110-130

Kallagg, ca 1,5 kg tackt form 200-220 120-130

Flaskkott Vand inte flaskfilé och kassler. Lat till sist vila i ytterligare ca 5
- minuter.

Anvisning

Vand magert flaskkott och stekar utan sval efter halva tiden.
Lat till sist vila i ytterligare ca 10 minuter.

Lagg steken med svalen upp i formen. Snitta svalen.Vand
steken efter ca halva tiden Lat till sist vila i ytterligare ca 10
minuter.

Vand karréskivor efter %3 av tiden.
Varmluftsgrilining

Varmluft

[ Grill

Flaskkott Tillbehor Ugnsfunktion Temperaturi °C, grillige Mikroeffekti W Tillagningstid i minuter
Stek utan sval (t.ex. karrébit), tackt form* 220-230 180 40-50

ca 750 g

Stek med sval (t.ex. karrébit), 6ppen form 190-210 - 130-150

ca 1,5 kg

Flaskfilé, ca 500 g tackt form* 220-230 90 25-30

Flaskstek mager, ca 1 kg tackt form* 210-230 90 60-80

Kassler med ben, ca 1 kg Oppen form - - 360 40-45

Karréskivor, 2 cm tjocka ™ 3 - 1:a sidan: ca 10-15

2:a sidan: ca 10-15

* nedre galler
** Gvre galler
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Lamm

Anvisning: Vand lammfiolen efter halva tiden.

Varmiuft
Varmluftsgrilining

Lamm- och viltkott Tillbehor Ugnsfunktion Temperatur °C Tillagningstid i minuter
Lammsadel med ben, ca 1 kg Oppen form 210-230 40-50
Benfri lammfiol, medium, ca 1,5 kg tackt form 190-210 90-100

Ovrigt
Anvisning
Lat kottfarslimpan vila i ytterligare ca 10 minuter till slut.

Vé&nd korvarna efter %3 av tiden.
Varmluftsgrillning
(7] Grill

Ovrigt Tillbehor Ugnsfunktion Temperatur °C Mikroeffekt i W Tillagningstid i minuter
Kottfarslimpa pa ca 1 kg kottfars — dppen form, nedre 180-200 600 + 10 +

galler 180 40-50
Grillkorv, 4 till 6 st., ca 150 g styck &vre galler ™ 3 - varje sida: ca 10-15

Fagel

Anvisning
Lagg hel kyckling och kycklingbrést med bréstsidan ned.
Vand efter %3 av tiden.

Lagg godkyckling med brostsidan ned. Vand efter 30 minuter
och stall mikroeffekten pa 180 W.

Lagg kycklinghalvor och kycklingdelar med skinnsidan upp.
Vand inte.

Lagg ank- och gasbrost med skinnsidan upp. Vand inte.
Vand gaslar efter halva tiden. Picka skinnet.

Lagg kalkonbrést och -klubbor med skinnsidan ned. Vand
efter %3 av tiden.

Varmluftsgrillning
Varmluft
[ Grill

Fagel Tillbehor Ugnsfunktion Temperaturi Mikroeffekti W Tillagnings-

°C, grillage tid i minuter
Hel kyckling, ca 1,2 kg tackt form 220-230 360 35-45
Godkyckling, hel, ca 1,6 kg tackt form 220-230 360 30

180 20-30

Kycklinghalvor, a 500 g Oppen form 180-200 360 30-35
Kycklingdelar, ca 800 g Oppen form 210-230 360 20-30
Kycklingbrést med skinn och ben, 2 st., ca 350-450 g 6ppen form 190-210 180 30-40
Ankbrémst med skinn, 2 st. a 300-400 g oppen form [ 3 Q0 20-30
Gasbrost, 2 st. a 500 g Oppen form 210-230 90 25-30
Gaslar, 4 st. ca 1,5 kg Oppen form 210-230 180 30-40
Kalkonbrdst, ca 1 kg tackt form 200-220 - 90-100
Kalkonklubbor, ca 1,3 kg tackt form 200-220 180 50-60

Fisk
Anvisning
Lagg hela fisken (t.ex. forell) pa det hdga gallret vid grillning.

Olja in gallret forst.

™) Grill

Fisk Tillbeh6r Ugnsfunktion = Temperatur °C Tillagningstid i minuter
Fiskkotlett, t.ex. lax 3 cm tjock, grillad Ovre galler ™ 3 20-25
Fisk hel, 2-3 st. a 300 g, grillad Ovre galler ™ 3 20-30

Tips vid stekning och grillning

Tabellen innehaller inga uppgifter om stekens vikt.

Valj hogre temperatur och kortare tillagningstid vid mindre stekbitar. Vid storre

stekbitar véljer du en lagre temperatur och en I&ngre tillagningstid.

Hur vet jag att steken ar fardig?

Anvand en stektermometer (kan képas i fackhandeln) eller gor "skedtestet".

Tryck med en sked pé steken. Om steken kanns fast ar den fardig. Om den

ger efter beh6ver den ytterligare tid i ugnen.

Steken ser bra ut, men skyn har brant vid.

Vélj ett mindre stekkérl eller tillsatt mer vatska nésta gang.

Steken ser fin ut men skyn ar for ljus och vattnig.

Valj ett storre stekkarl och tillsatt mindre vatska nasta gang.

Steken &r inte klar.

Skar upp steken Tillred sasen i stekgrytan och lagg i stekskivorna. Avsluta till-
lagning med endast mikrovagor.
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Gratanger, varma mackor
Anvisning
Tabellvardena galler kall ugn.

Anvand en 4 till 5cm hoég mikrovagstalig gratangform till
gratanger, potatisgratdnger och lasagne.

Stall gratdngen pa det nedre gallret.

Lat lador och gratanger eftergraddas i ytterligare 5 minuter i
avstangd ugn.

Varma smorgasar:
Férgradda toastskivor.

Varmluftsgrillning
Varmluft

(] Gril
Gratanger, varma mackor Tillbehor Ugnsfunktion Temperaturi °C, Mikroeffekti W Tillagningstid i
grillage minuter

Pudding, sét, ca 1,5 kg tackt form 140-160 360 25-35

Paj pa tillagade ingredienser, ca 1 kg Oppen form 150-170 600 20-25
Lasagne, farsk Oppen form 200-220 360 25-35
Potatisgratdng pa raa ingredienser, ca 1,1 kg 6ppen form 180-200 600 25-30

Varma smaorgasar, 4 st. Ovre galler [ 3 - 8-10

Fardiga produkter djupfrysta

Anvisning
Folj tillverkarens anvisningar pa férpackningen.
Tabellvardena géller kall ugn.
Lagg inte pommes frites, kroketter och rdsti pa varandra.

Vand dem efter halva tiden.

Lagg livsmedlen direkt pa den roterande tallriken.
Pizzalage

(Z] Mikro

Varmluft

Fardigmat Tillbehor Ugns- Temperatur °C  Mikroeffekti W  Tillagnings-

funktion tid i minuter
Pizza med tunn botten* Vridtallrik 220-230 - 10-15
Pizza med tjock botten Vridtallrik = - 600 3

220-230 - 13-18
Minipizza* Vridtallrik 220-230 - 10-15
Pizzabaguette* Vridtallrik = - 600 2

220-230 - 13-18
Pommes frites Vridtallrik 220-230 - 8-13
Kroketter Vridtallrik 210-220 - 13-18
Rosti, kroppkakor Vridtallrik 200-220 - 25-35
Bake-off-frallor eller -baguetter nedre galler 170-180 - 13-18
Fiskpinnar Vridtallrik 210-230 - 10-20
Kycklingsticks, nuggets Vridtallrik 200-220 - 15-20
Strudel Vridtallrik 210-220 180 20-30
Lasagne** nedre galler 220-230 600 12-17

* Forvarm ugnen 5 minuter, lagg sedan maten pa den heta vridtallriken.

** Lagg maten i en passande, eldfast form.

Akrylamid 1 livsmedel

Vilken mat galler det?

Akrylamid bildas framforallt vid tillagning pa hég varme av mjol-

och starkelserika produkter som t.ex. potatischips, pommes
frites, rostat bréd, sméafranska, brod.

Tips for akrylamidfattig tillagning av mat-
ratter

Allmant

Hall tillagningstiderna sa korta som majligt.
Bryn matréatterna gyllengula, inte for mérka.
Stora, tjocka, matbitar innehéller mindre
akrylamid.

Bakning
Smaékakor

Varmluft max. 180°C.
Varmluft max. 170°C.

Agg eller d4ggula reducerar bildandet av
akrylamid.
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Provratter

Provningsinstituten anvander de har ratterna for att testa kvalitet Foljer standarderna EN 60705, IEC 60705 resp. DIN 44547

och funktion p& kombiugnar med mikrofunktion. och EN 60350 (2009)

Tina upp i mikron

Matratt Mikroeffekt i W, tillagningstid i minuter Obs!

kott 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Stall pyrexformen @ 28 cm pa det nedre gallret. Ta bort det uppti-

nade kottet efter ca 13 minuter.

Mikra

Matratt Mikroeffekt i W, tillagningstid i minuter Obs!

Aggstanning 600 W, 10-13 min. + 180 W, 25-30 min. Stéll Pyrexformen 24 x 19 cm pa det nedre gallret.

Biskvier 600 W, 9-10 min. Stall pyrexformen & 22cm pé det nedre gallret.

Kéttfarslimpa 600 W, 18-23 min. Stall pyrexformen 28 cm péa det nedre gallret.
Pizzalage Varmluftsgrillning

Varmiuft

Kombifunktion

Matratt Mikroeffekt i W, tillagningstid i minuter Ugns-  Temperaturi Obs!
funktion °C

Potatisgratang 600 W, 25-30 min. 210-230 Stéall pyrexformen @ 22cm pa det nedre
gallret.

Kakor 180 W, 15-20 min. 180-200 Stéll pyrexformen @ 22cm pa det nedre
gallret.

Kyckling 360 W, 35-40 min. 200-220 Vand efter %3 av tiden.

Bakning

Anvisning: Tabellvardena galler kall ugn. Varmluft

Pizzalage

Form L_Jgnsfunk- Temperatur °C Baktid, minuter
tion
Sockerkaka Springform @ 26 cm, nedre gallret 160-180 30-40
Appelpaj med lock*** Springform @ 20 cm nedre gallret 190-210 50-60
Grilla
] Gril
Matratt Tillbehor Ugnsfunk-  Grillage Tillagningstid i minuter
tion
Rosta bréd dvre galler ™ 3 4-5
Hamburgare 9 st. Ovre galler ™ 3 30-35
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	[sv] Bruksanvisning
	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	: Viktiga säkerhetsanvisningar!
	Läs bruksanvisningen noggrant. Det är viktigt för att du ska kunna använda enheten säkert och på rätt sätt. Spara bruksanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Den här enheten är avsedd för inbyggnad. Iaktta särskilda monteringsanvisningar.
	Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut inte enheten om den har transportskador.
	Det är bara behörig elektriker som får göra fast anslutning av enheten. Vid skador på grund av felanslutning gäller inte garantin.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Placera alltid tillbehören korrekt i ugnen. Läs mer om tillbehören i användarhandboken.
	Brandrisk!
	■ Förvarar du brännbara föremål i ugnsutrymmet, så kan de börja brinna. Förvara inte brännbara föremål i ugnsutrymmet. Öppna aldrig luckan om det sipprar ut rök. Slå av enheten och dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet.
	■ Ej avsedd användning är farlig och kan ge skador på enheten. Du får inte torka mat eller kläder, värma tofflor, vetevärmare, svampar, fuktiga putstrasor eller liknande. Uppvärmda vetevärmare och liknande kan till exempel börja brinna fl...
	■ Maten kan börja brinna. Värm aldrig mat i varmhållningsförpackningar. Håll koll när du värmer på mat i formar av plast, papper eller andra brännbara material. Ställ aldrig in en för hög mikrovågseffekt eller en för lång tid. Följ ...
	■ Matolja kan självantända. Värm aldrig upp enbart matolja i mikron.

	Explosionsrisk!
	Vätskor och livsmedel i slutna behållare kan explodera! Värm aldrig vätskor och livsmedel i slutna behållare!

	Risk för allvarliga personskador!!
	■ Dålig rengöring kan skada ytan på enheten. Enheten kan avge mikrovågsstrålning. Rengör enheten med jämna mellanrum och ta bort matrester direkt. Håll ugnsutrymme, lucktätning, lucka och gångjärn rena; se även kapitlet Skötsel och ren...
	■ Skadad lucka eller tätningslist kan få enheten att avge mikrovågsstrålning. Använd aldrig mikrovågsugnen om luckan eller tätningslisten är skadad. Kontakta service!
	■ Enheten avger mikrovågsstrålning utan hölje. Ta aldrig av höljet. Kontakta service om enheten behöver underhåll eller reparation.

	Risk för stötar!
	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga. Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer och byta skadade anslutningar. Är enheten trasig, dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpe...
	■ Sladdisoleringen på elapparater kan smälta vid kontakt med heta delar på enheten. Se till så att sladdar till elapparater inte kommer i kontakt med heta delar på enheten.
	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!
	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Utsätt aldrig mikrovågsugnen för hög värme eller fukt. Använd bara enheten inomhus.
	■ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!
	■ Produkten innehåller högspänningsdelar. Ta aldrig bort höljet.

	Risk för brännskador!
	■ Enheten blir mycket varm. Ta inte på de varma ytorna i ugnsutrymmet eller värmeelementen. Låt alltid enheten svalna. Håll barnen borta.
	■ Tillbehör och formar blir mycket varma. Använd grytlappar när du tar ut varma tillbehör eller formar ur ugnsutrymmet.
	■ Alkoholångor kan börja brinna i ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som innehåller mycket sprit. Använd bara små mängder sprit. Öppna försiktigt luckan till enheten.
	■ Livsmedel med hårt skal eller skinn kan explodera både vid och efter uppvärmning. Koka aldrig ägg med skal eller värm på hårdkokta ägg. Tillaga aldrig skal- och kräftdjur. Om du steker ägg eller kokar ägg i glas, så måste du picka gu...
	■ Värmen blir inte jämnt fördelad i barnmat. Värm aldrig barnmat med locket på. Ta alltid bort locket eller nappen. Skaka eller rör om ordentligt efter uppvärmningen. Kontrollera alltid temperaturen själv innan du ger barnet maten.
	■ Värmd mat avger värme. Formen kan bli varm. Använd alltid grytlappar när du tar ut tillbehör eller formar ur ugnsutrymmet.
	■ Förpackningen till vakuumförpackade livsmedel kan explodera. Följ alltid anvisningarna på förpackningen. Använd alltid grytlappar när du tar ut maten ur ugnsutrymmet.

	Risk för skållning!
	■ Det kan strömma ut varm ånga när du öppnar luckan på enheten. Öppna försiktigt luckan till enheten. Håll barnen borta.
	■ Vatten i varm ugn bildar het vattenånga. Häll aldrig vatten i varm ugn.
	■ När du värmer vätska kan den koka upp. Det börjar alltså koka utan ångbubblor som du är van vid. Till och med små vibrationer kan få den heta vätskan att koka över häftigt eller skvätta. Sätt alltid en sked i koppen/muggen när du v...

	Risk för personskador!
	■ Repat luckglas kan spricka. Använd inte glasskrapa eller kraftiga eller skurande rengöringsmedel.
	■ Olämpliga formar kan spricka. Porslins- och keramikformar har ibland små hål i handtag och lock. Bakom hålen döljer sig ett hålrum. Finns det fukt i hålrummen kan det få delen att spricka. Använd bara formar som tål att mikra.
	Obs!
	■ Gnistbildning
	■ Vatten i varm ugn
	■ Fuktiga livsmedel
	■ Avsvalning med öppen lucka
	■ Jättesmutsig tätning
	■ Köra mikron utan mat
	■ Ugnsluckan som sitt- eller avställningsyta
	■ Transportera enheten
	■ Mikrovågspopcorn



	Uppställning och anslutning
	Din nya enhet
	Kontroller
	Obs!


	Före första användning
	Ställa klockan
	1. Använd vredet för att ställa klockan.
	2. Tryck på 0 för att spara inställningen.
	1. Tryck till på 0 för att ställa klockan.
	2. Använd vredet för att ställa klockan.
	3. Tryck på 0 för att spara inställningen.
	Anvisning
	1. Tryck på # för att slå på enheten.
	2. Tryck på ‚ för att välja ugnen.
	3. Vrid vredet åt höger tills du får upp › varmluft på displayen.
	4. Tryck på °C och ställ vredet på 230°C.
	5. Tryck på 0 och ställ in 30 minuter med vredet.
	6. Tryck på d för att välja snabbuppvärmning.
	7. Tryck på @ för att slå på snabbuppvärmningen.
	8. Tryck på @ för att slå på enheten.



	Slå på och av enheten
	Slå på
	Välj den funktion du vill ha:


	Mikron
	Anvisning
	Om kärl och formar
	Obs!
	1. Ställ in den tomma formen i ugnen på maxeffekt i ½ till 1 minut.
	2. Kontrollera temperaturen då och då.

	Anvisning
	1. Tryck på # för att slå på enheten.
	2. Använd vredet för att ställa in effektläge.
	3. Tryck på 0 och ställ in tillagningstiden med vredet.
	4. Tryck på @ för att slå på enheten.



	Ställa in ugnen
	Ugnsfunktioner
	1. Tryck på # för att slå på enheten.
	2. Tryck på ‚ för att välja ugnen.
	3. Använd vredet för att ställa in ugnsfunktion.
	4. Tryck på [ och ställ in temperaturen med vredet.
	5. Tryck på 0 och ställ in tillagningstiden med vredet.
	Anvisning
	6. Tryck på @ för att slå på enheten.

	Anvisning
	1. Ställa in ugnsfunktion och temperatur
	2. Tryck på d.
	3. Tryck på @ för att slå på snabbuppvärmningen.
	4. Ställ in maten i ugnen.
	5. Tryck på @ för att slå på enheten.




	Kombifunktionen
	Ställa in kombifunktioner
	1. Tryck på # för att slå på enheten.
	2. Använd vredet för att ställa in effektläge.
	3. Tryck på 0 och ställ in tillagningstiden med vredet.
	4. Tryck på ‚ och ställ in ugnsfunktion med vredet.
	5. Tryck på [ och ställ in temperaturen med vredet.
	6. Tryck på @ för att slå på enheten.



	Barnspärr
	Anvisning

	Grundinställningar
	Anvisning
	1. Tryck på # för att slå av enheten.
	2. Tryck på 0 i ca 4 sekunder.
	3. Tryck på 0 tills du får upp den grundinställning du vill ha.
	4. Ändra grundinställningen med vredet.
	Anvisning
	5. Tryck på 0 ca 4 sekunder eller vänta tills inställningen blir överförd automatiskt efter 30 sekunder.



	Automatisk säkerhetsavstängning
	Skötsel och rengöring
	: Risk för stötar!
	: Risk för brännskador!!
	: Risk för allvarliga personskador!!

	Felsökningstabell
	: Risk för stötar!
	Felsökningstabell
	Slå av demoläge:
	1. Ställ in varmluft › på 50°C.
	2. Tryck på @ i minst 4 sekunder innan du släpper.
	3. Tryck på @ igen inom 4 sekunder.



	Service
	Enummer och FDnummer

	Energi­ och miljötips
	Spara effekt

	Programautomatik
	Ställa in program
	1. Tryck på # för att slå på enheten.
	2. Tryck på = för att välja programautomatik.
	Du får upp första programmet på displayen ˜‹‚, ett viktförslag och tillhörande programtid.
	3. Använd vredet för att ställa in programmet.
	4. Tryck på A och ställ in matens vikt med vredet.
	5. Tryck på @ för att slå på programmet.

	Anvisning



	Testat i vårt provkök.
	Upptining, uppvärmning och tillagning med mikrovågsugn
	: Risk för skållning!!
	Obs!
	Popcorn för mikrovågsugn
	: Risk för skållskador!!


	Mikrotips
	Anvisning

	Tips vid gräddning
	Anvisning
	Anvisning

	Tips vid stekning och grillning

	Akrylamid i livsmedel
	Provrätter
	Tina upp i mikron
	Mikra
	Kombifunktion
	Bakning
	Anvisning

	Grilla
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